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VEGETABLE CUTTER

T TAGLIAVERDURE: 4000 “L'ortolana” ™

OBOWEPESKA 2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500

() Macchina per tagliare/affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e mi-
sure, grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

TAGLIAVERDURA 4000 “L'ortolana”: Macchina dalle elevate prestazioni, otti-
ma qualita di taglio poiché il prodotto lavorato cade direttamente nel conteni-
tore di raccolta senza utilizzare il disco espulsore. Carcassa, bocca e contenitore
di raccolta in acciaio inox AISI 304 - microinterruttori di sicurezza su maniglia,
bocca e contenitore di raccolta - doppia bocca inserimento prodotto - pulsan-
tiera a pressione.

TAGLIAVERDURA 2000R “La Romagnola”: Restyling del tagliaverdura TV2000 "ll
“La Romagnola”, presente da oltre 20 anni con successo su tutti i mercati inter- i
nazionali. Carcassa e bocca removibile in acciaio inox AISI 304 - microinterrutto-

re di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca inserimento prodotto. \
TAGLIAVERDURA 3000: Carcassa e bocca in acciaio inox AlSI 430 - microinter- —

ruttore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto.

oy

‘E'.:- ol TV4000“Lortolana”

TAGLIAVERDURA 2500: Carcassa rivestita con vernice poliuretanica antigraffio
- bocca in materiale plastico idoneo al contatto con gli alimenti - microinterrut-
tore di sicurezza su maniglia - doppia bocca inserimento prodotto - disponibile
solo monofase.

T
Accessori: dischi da taglio in vari modelli.

% An appliance for cutting/slicing fruit and vegetables in various shapes and
sizes, grating cheese, dry bread, chocolate, nuts; shredding carrots, celery, pota-
toes, apples, turnips, beetroots and Mozzarella.

VEGETABLE CUTTER 4000 “L'ortolana”: High performance machine, excellent
slicing quality since cut product falls directly in the collection container without
using the ejection disk. Body, mouth and collection container made of AlSI 304
stainless steel - safety switch on the handle, mouth and collection container -
double product insertion mouth - pressure push button panel.

VEGETABLE CUTTER 2000R “La Romagnola”: “La Romagnola’, the TV2000 ve-
getable slicer successfully sold world-wide for over 20 years, has been restyled.
AISI 304 stainless steel removable body and inlet - safety micro switch on the
handle and inlet - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 3000: AISI 430 stainless steel body and inlet - safety micro
switch on the handle - dual product loading inlet.

VEGETABLE CUTTER 2500: Scratchproof polyurethane painted body - plastic
inlet suited for contact with food - safety micro switch on the handle - dual

product loading inlet - single-phase only available. ‘\'
Accessories: cutting discs of various types. o

() Machine pour couper/trancher les fruits, les Iégumes de différentes formes
et tailles, raper le fromage, le pain sec, le chocolat, les noisettes, effiler les ca-
rottes, le céleri, les pommes de terre, les pommes, le céleri-rave, la betterave,
la mozzarella.

COUPE-LEGUMES 4000 “L'ortolana”: Machine a performances élevées, excel-
lente qualité de coupe puisque le produit travaillé tombe directement dans le
récipient de collecte sans utiliser le disque expulseur. Corps, bouche et récipient
de collecte en acier inox AISI 304 — micro-interrupteurs de sécurité sur le man-
che, la bouche et le récipient de collecte — double bouche d'alimentation de
produit — clavier a pression.

COUPE-LEGUMES 2000R “La Romagnola”: Nouveau design du coupe-légumes
TV2000 “La Romagnola’, présente depuis plus de 20 ans avec succés sur tous
les marchés internationaux. Corps et goulotte escamotable en acier inox AlSI
304 - microcontact de sécurité sur la poignée et la goulotte - double goulotte
d'introduction.

COUPE-LEGUMES 3000: Corps et goulotte en acier inox AlSI 430 - microcontact
de sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction.

TV4000“Lortolana” smontato



VEGETABLE CUTTER

= TAGLIAVERDURE: 4000 “Lortolana” GEMISESCHNEDER

2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500 © SRolKa

2000R “La Romagnola”

2000R “La Romagnola”

3000

COUPE-LEGUMES 2500: Corps recouvert de peinture au polyuréthane anti-éra-
flures - goulotte en plastique apte au contact avec les aliments - microcontact de
sécurité sur la poignée - double goulotte d'introduction - disponible uniquement
en monophasé.

Accessoires: disques a découper de différents modeéles.

Q Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst und Gemiise in
verschiedenen Formen und Groen, zum Reiben von Kése, trockenem Brot,
Schokolade, Niissen, zum Raspeln von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln,
Riiben, Rote Beete und Mozzarella.

GEMUSESCHNEIDER 4000 “Lortolana”: Gerét mit hohem Leistungsvermdgen
und optimaler Schnittqualitdt, da das verarbeitete Produkt direkt in den Sam-
melbehilter fillt, ohne Benutzung der Auswerfscheibe. Gehause, Offnung und
Sammelbehalter aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheitsmikroschalter am Griff,
an der Offnung und am Sammelbehélter - Doppeldffnung fiir Produktzufuhr -
Druckknopftafel.

GEMUSESCHNEIDER 2000R “La Romagnola”: Neues Design fiir den
Gemiiseschneider TV2000 “La Romagnola“, bereits seit mehr als 20 Jahren
prasent auf allen internationalen Mérkten. Gehause und abnehmbare Offnung
aus Edelstahl AISI 304 - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff und auf der
Offnung - Doppelffnung zur Produkteinfiillung.

GEMUSESCHNEIDER 3000: Gehause und Offnung aus Edelstahl AISI 430 -
Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeldffnung zur Produkteinfiillung.

GEMUSESCHNEIDER 2500: Gehduse mit kratzfestem Polyurethan-Lack
beschichtet - Offnung aus fiir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignetem
Plastikmaterial - Sicherheits-Mikroschalter auf dem Griff - Doppeldffnung zur
Produkteinfiillung - nur Monophase erhaltlich.

Zubehdr: Schneidscheiben in verschiedenen Modellen.

O Mdquina para cortar / rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes for-
mas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras zana-
horias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

CORTAVERDURAS 4000 “L'ortolana”: Méaquina de grandes prestaciones, exce-
lente calidad de corte ya que el producto cortado cae directamente en el con-
tenedor de recoleccidn sin utilizar el disco expulsor. Carcasa, boca y contenedor
de recoleccion de acero inoxidable AISI 304 - microinterruptores de sequridad
en la manija, boca y contenedor de recoleccién - boca doble para introducir el
producto - botonera a presion.

CORTAVERDURAS 2000R “La Romagnola”: Restyling de la cortadora de verdura
TV2000 “La Romagnola”, presente exitosamente desde hace mds de 20 afios en
el mercado internacional. Carcasa y boca extraible de acero inoxidable AlSI 304
- microinterruptor de sequridad en la manija y en la boca - boca doble para la
introduccién del producto.

CORTAVERDURAS 3000: Carcasa y boca de acero inoxidable AlSI 430 - microin-
terruptor de sequridad en la manija - boca doble para la introduccion del pro-
ducto.

CORTAVERDURAS 2500: (arcasa revestida con pintura poliuretanica antirayado -
boca de material pldstico idéneo para el contacto con los alimentos - microinter-
ruptor de sequridad en la manija - boca doble para la introduccién del producto
- disponible sélo versién monofasica.

Accesorios: Discos de corte de varios modelos.

@ Mawnna npeaHasHaueHa Ans pesKit/TOHKOi HapesKin GPyKTOB 1 0BOLLE
Ha KYCOUKM PasMAYHbIX GOPM M Pa3MepoB, HaTUpaHMA Cbipa, Cyxapeil,
LWoKonaga, GyHAYKa, LWMHKOBAHIA MOPKOBY, CeNbAepes, KapTodens, A6NoK,
penbl, CBEKbI, MATKOro Cbipa MoLapesna.



VEGETABLE CUTTER

T TAGLIAVERDURE: 4000 “L'ortolana”

OBOWEPESKA 2000R “La Romagnola” - 3000 - 2500

MODELLO MODEL

MODELE MODELL 4000 “L'ortolana” 2000R “La Romagnola” - 3000 2500
MODELO MOJENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5 HP)

POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz  230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz 230V/1N/50Hz
ALIMENTACION NOAKNIOYEHVE

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 310 rpm 255rpm
VELOCIDAD CKOPOCTb

DIMENSIONI BOCCA OVALE

OVAL QUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE OVALE

ABMESSUNGEN DER OVALEN OFFNUNG ~ 150)(70 (mm) N155X75 (mm)
DIMENSIONES BOCA OVALADA

PA3MEPbI OBATIbHOI0 OTBEPCTIA

DIMENSIONI BOCCATONDA

ROUND OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE RONDE

ABMESSUNGEN DER RUNDEN GFFNUNG 0 56 (mm)

DIMENSIONES BOCA REDONDA

PASMEPbI KPYITIOT0 OTBEPCTUA

DIMENSIONI PENTOLA RACCOLTA PRODOTTO

PRODUCT COLLECTION CONTAINER DIMENSIONS
DIMENSIONS DE LA CUVE DE RECUPERATION DU PRODUIT

ABMESSUNGEN PRODUKTSAMMELTOPF @ 240x165h (mm); 7,401It. /
DIMENSIONES CONTENEDOR RECOLECCION PRODUCTO

PASMEPbI PESEPBYAPA JJ1 CGOPA MIPOYKTA

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 280x630x550h (mm) 220x610x520h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 27Kg 22Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 34 Kg 24 Kg
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VP 670x370x630h (mm) 620x300x580h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YIAKOBKN

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,156 m 0,108 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

OBOLLEPE3KA 4000  “Lortolana”  Bbicokue  3KcnnyaTaumuoHHble
XapaKTepPUCTUKYN, OTIMYHOE KauecTBO pe3ku bmarogapa Tomy, uTo
06paboTaHHbIil NpOAYKT NajaeT HenmocpencTBEHHO B eMKOCTb Ana cbopa
npoyKkTa 6e3 npumeHeHna BbiTanKuBalolLero aucka. Kopnyc, 3arpy3ouHoe
0TBEPCTIE 1 eMKOCTb ANA cbopa npopyKTa U3 Hepxkasetoweid ctanu AlSI 304,
NpefoXpaHuTeNbHble MUKPOBBIKNIOUATENN Ha pyuKke, HA OTBEPCTUM U Ha
emMKoCTM AN cbopa NpoaykTa, ABOHOe OTBEpCTUE ANA 3arpy3Ku MPOAYKTa,
MyNbT C HAKIUMHBIMU KHOMKAMMU.

OBOLLEPE3KA 2000R “La Romagnola”: MogepHusupoBaHHas mogenb
oBoLLepe3ku TV2000 “La Romagnola’, kotopas Ha npoTsxeum bonee 20 net
noNb3yeTca ycnexom Ha pbiHke. Kopnyc 1 CbeMHaA KpblLlKa C 3arpy304HbIM
oTBepcTeM 13 HepxaBetoweit ctanu AISI 304, npegoxpaHuTenbHbIN
BbIK/IOUYATeNb Ha pyuke 11 Ha OTBEPCTIM, [BOIHOE OTBEPCTUE ANA 3arpy3Ku
MpOAYKTa.

OBOLLIEPE3KA 3000: Kopmyc 1 CbeMHasA KpbILLKa C 3arpy304HbIM 0TBEPCTUEM
n3 Hepxaselowein ctanu AlSI 430, npesoxpaHuTenbHbIi BbIKAlOYaTeNb Ha
pyuKe, ABOIHOE OTBEPCTME ANA 3arpy3Ky NPOAYKTa.

OBOLLEPE3KA 2500: Kopnyc moKpbIT CTOIAKOI K MeXaH4eckium Bo3aeiicTBUAM
MoNMypeTaHoBOIA KPAcKoid, 3arpy30uHoe 0TBEPCTUE U3 MULLEBOI NNACTMACCHI,
MpefoXpaHUTENbHbI BbIKNKOUaTENb Ha pyuke, [BOWHOE OTBepCTME ANA
3arpy3Ki NpodyKTa, NpeAnaraeTca ToNbKo B 0AHOGA3HOM UCTIONHEHNM.

Komnnexkmyrowue: pexyiipue AUCKIA pasnuyHbIx Mogenei.
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TAGLIAVERDURE FNT

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI BOCCA OVALE

OVAL QUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE OVALE
ABMESSUNGEN DER OVALEN GFFNUNG
DIMENSIONES BOCA OVALADA

PA3MEPbI OBAZIbHOI0 OTBEPCTIA
DIMENSIONI BOCCA TONDA

ROUND OUTLET DIMENSIONS

DIMENSIONS DE BOUCHE RONDE
ABMESSUNGEN DER RUNDEN OFFNUNG
DIMENSIONES BOCA REDONDA
PA3MEPbI KPYFIOTO OTBEPCTUA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKH

FNT FNT2V

037kW (05HP) 023 llf\\/Avl (((())67 iF’P

400V/3N/50Hz

230V/1N/50Hz
230-400V/3N/50Hz

255 rpm 255/165 rpm

~147x75 (mm)

946 (mm)

240x450x580h (mm)
18Kg 19Kg

20 Kg 21Kg

620x300x580h (mm)

0,108 m*

VEGETABLE CUTTER
COUPE-LEGUMES
GEMUSESCHNEIDER
CORTAVERDURAS
OBOLLEPE3KA

(1) Macchina per tagliare/affettare frutta, ortaggi, verdure in varie forme e mi-
sure, grattugiare formaggio, pane secco, cioccolato, nocciole, sfilacciare carote,
sedano, patate, mele, rape, barbabietole, mozzarella.

(arcassa in acciaio inox - coperchio e maniglia in policarbonato alimentare -
microinterruttore di sicurezza su maniglia e bocca - doppia bocca inserimento
prodotto.

Accessori: dischi da taglio in vari modelli.

% An appliance for cutting/slicing fruit and vegetables in various shapes and
sizes, grating cheese, dry bread, chocolate, nuts; shredding carrots, celery, pota-
toes, apples, turnips, beetroots and Mozzarella.

Stainless steel body - cover and handle in food-safe polycarbonate - safety
microswitch on the handle and the inlet - dual inlet for insertion of the food
product.

Accessories: cutting discs of various types.

1) Machine pour couper/trancher les fruits, les Iégumes de différentes formes
et tailles, raper le fromage, le pain sec, le chocolat, les noisettes, effiler les ca-
rottes, le céleri, les pommes de terre, les pommes, le céleri-rave, la betterave,
la mozzarella.

Corps en acier inox - couvercle et poignée en polycarbonate alimentaire - mi-
crocontact de sécurité sur la poignée et la goulotte - double goulotte d'intro-
duction.

Accessoires: disques a découper de différents modéles.

Q Maschine zum Schneiden/Aufschneiden von Obst und Gemiise in
verschiedenen Formen und GroBen, zum Reiben von Kase, trockenem Brot,
Schokolade, Niissen, zum Raspeln von Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfeln,
Riiben, Rote Beete und Mozzarella.

Rahmen mit Kratzschutz-Lackiberzug - Deckel und  Griff aus
lebensmittelechtem Polykarbonat - Sicherheitsmikroschalter auf Griff und
Offnung - Doppelte Produkteinfiihroffnung.

Zubehdr: Schneidscheiben in verschiedenen Modellen

O Méquina para cortar / rebanar frutas, hortalizas, verduras de diferentes
formas y medidas, rallar queso, pan seco, chocolate, avellanas, cortar en tiras
zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos, remolachas, mozzarella.

(arcasa de acero inoxidable - tapa y manija de policarbonato para alimentos
- microinterruptor de sequridad en la manija y la boca - boca doble para la in-
troduccién del producto.

Accesorios: Discos de corte de varios modelos.

G MaluuHa npesHasHaueHa AnA pe3kiu/ToHKoI HapesKki GpyKTOB v 0BOLLeN
Ha KYCOYKM pasfinuHbix GOpM W pasmepoB, HaTUpaHUA cbipa, Cyxapeli,
LoKonafa, GyHayKa, LWMHKOBAHUA MOPKOBM, CeNbiepes, KapTopens, A6NOK,
penbl, CBeKIbl, MATKOrO Cblpa MoLapenna.

Kopnyc u3 HepxaBeiowleil CTanu, Kpbllka W PyKOATKa W3 MULLEBOTO
nonnkap6oHara, npefoxpaHuTeNbHbIi MUKPOBbIKNOYaTeNb HA PYKOATKE U Ha
0TBEPCTIV, [IBO/IHOE OTBEPCTUE A1A 3arpy3KM NPOAYKTa.

Komnnekmytowjue: pexyune Aucku pasanyHbix Mogeneil.



DISCS
DISQUES

SCHEIBEN

BCkM DISCHI

O DISCHI PER AFFETTARE

ET-E2-S1-S2: Patate chips, rape, cavoli, cetrioli, carote, cipolle, funghi.

E3: mele, banane, patate, zucchine, melanzane, finocchi, carciofi.

E4 - E6: barbabietole, patate lesse, cavoli, rape, cipolle.

E5: pomodori, limoni, arance, mele, ananas, pompelmi.

E8- E10- E14: patate e carote lesse, melanzane, barbabietole.

DISCHI PER SFILACCIARE/GRATTUGIARE

72 - 73: carote, sedano, patate, mele, rape.

Z4: barbabietole, cavolo rosso, radici, formaggio tipo groviera, cioccolato.

V: parmigiano, pane secco, mandorle, noci, cioccolato, nocciole.

17: mozzarella.

DISCHI PER TAGLIO A CUBETTI

La combinazione dei dischi D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 con i dischi E6 - E8 - E10 - E14 permette di ottenere una
vastissima serie di cubetti per minestroni e macedonie.

DISCHI PER TAGLIO A FIAMMIFERO

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: sedano, zucchine, barbabietole, radici, carote, patate,
rape. La combinazione dei dischi B6 - B8 - B10 con i dischi E6 - E8 - E10 permet-
te di ottenere fiammiferi per tutta la lunghezza del prodotto con lo spessore
desiderato.

% DISCS FOR SLICING

E1-E2-S1-S2: Crisps, turnips, cabbage, carrots, onions and mushrooms.

E3: Apples, bananas, potatoes, courgettes, aubergines, fennels, artichokes.

E4 - E6: Beetroot, boiled potatoes, cabbage, turnips and onions.

E5: Tomatoes, lemons, oranges, apples, pineapples and grapefruits.

E8 - E10 - E14: Boiled potatoes and carrots, aubergines and beetroot.

DISCS FOR SHREDDING /GRATING

12 - 73: (arrots, celery, potatoes, apples and turnips.

14: Beetroots, red cabbage, radishes, gruyere-type cheese and chocolate.

V: Parmesan, dry bread, almonds, nuts, chocolate and hazelnuts.

Z7: Mozzarella.

DISCS FOR CUTTING IN CUBES

The combination of discs D8 x8-D10x 10-D12x 12- D20 x 20 - K8x8 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 with discs E6 - E8 - E10 - E14 obtains a vast number of different
types of cubes for minestrone and fruit salads.

DISCS FOR CUTTING MATCHSTICK SIZE

H2.5 - H4 - H6 - H8 - H10: Celery, courgettes, beetroot, radishes, carrots, pota-
toes and turnips.

The combination of discs B6 - B8 - B10 with discs E6 - E8 - E10 obtains matchstick
size pieces for the whole length of the food product with the desired thickness.

(] DISQUES POUR COUPER EN TRANCHES

E1-E2-S1-S2: Frites, céleri-rave, choux, concombres, carottes, oignons, cham-
pignons.

E3: pommes, bananes, pommes de terre, courgettes, aubergines, fenouils, ar-
tichauts.

E4 - E6: betteraves, pommes de terre bouillies, choux, céleris-raves, oignons.
E5: tomates, citrons, oranges, pommes, ananas, pamplemousses.

E8- E10- E14: pommes de terre et carottes bouillies, aubergines, betteraves.
DISQUES POUR EMINCER OU RAPER

12 - 73: carottes, céleri, pommes de terre, pommes, céleris-raves.

74: betteraves, chou rouge, radis, fromage de type gruyére, chocolat.

V: parmesan, pain sec, amandes, noix, chocolat, noisettes.

Z7: mozzarella.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN PETITS CUBES

La combinaison des disques D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10 -
K12x12 - K20x20 avec les E6 - E8 - E10 - E14 permet d'obtenir une vaste gamme
de dés pour minestrones et macédoines.

DISQUES POUR LE DECOUPAGE EN ALLUMETTES

H2,5- H4 - H6 - H8 - H10: céleri, courgettes, betteraves, radis, carottes, pommes
de terre, céleris-raves.

La combinaison des disques B6 - B8 - B10 aux E6 - E8 - E10 permet d'obtenir des
allumettes sur toute la longueur de produit selon I'épaisseur voulue.




DISCS
DISQUES

SCHEIBEN

DISCHI kAN

Q SCHNEIDSCHEIBEN FUR SCHEIBENSCHNITT

E1-E2-51-52: Kartoffeln, Chips, Riiben, Kohl, Gurken, Karotten, Zwiebeln, Pilze.
E3: Apfel, Bananen, Kartoffeln, Zucchini, Auberginen, Fenchel, Artischocken.

E4 - E6: Rote Beete, gekochte Kartoffeln, Kohl, Riiben, Zwiebeln.

E5: Tomaten, Zitronen, Orangen, Apfel, Ananas, Grapefruit.

E8 - E10 - E14: Gekochte Kartoffeln und Karotten, Auberginen, Rote Beete.
SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RASPELN UND REIBEN

72 - 73: Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfel, Riiben.

Z4: Rote Beete, Rotkohl, Wurzeln, Greyerzer Kase, Schokolade.

V: Parmesan, trockenes Brot, Mandeln, Schokolade, Niisse.

17: Mozzarella.

SCHNEIDSCHEIBEN ZUM WURFELN

Die Kombination der Scheiben D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 mit den Scheiben E6 - E8 - E10 - E14 erlaubt den Erhalt einer
groRen Vielzahl von WiirfelgrdRen fiir Gemiisesuppen und Obstsalate.
SCHNEIDSCHEIBEN FUR STABCHENSCHNITT

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Sellerie, Zucchini, Rote Beete, Wurzeln, Karotten,
Kartoffeln, Riiben.

Die Kombination der Scheiben B6 - B8 - B10 mit den Scheiben E6 - E8 -
E10 erlaubt den Erhalt von Streifen auf der gesamten Produktlange in der
gewiinschten Starke.

© DISCoS PARA CORTAR EN LONCHAS

E1- E2 - S1 - S2: Patatas chips, nabos, repollos, pepinos, zanahorias, cebollas y
setas.

E3: Manzanas, bananas, patatas, calabacines, berenjenas, hinojos y alcachofas.
E4 - E6: Remolachas, patatas hervidas, repollos, nabos y cebollas.

E5: Tomates, limones, naranjas, manzanas, anands y pomelos.

E8 - E10 - E14: Patatas y zanahorias hervidas, berenjenas y remolachas.

DISCOS PARA DESMENUZAR 0 RALLAR

12 - 73: Zanahorias, apio, patatas, manzanas y nabos.

Z4: Remolachas, repollo rojo, achicorias, queso tipo gruyere y chocolate.

V: Queso parmesano, pan seco, almendras, nueces, chocolate, avellanas.

Z7: mozzarella.

DISCOS PARA CORTE EN CUBITOS

La combinacién de los discos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K88 - K10x10
- K12x12 - K20x20 con los discos E6 - E8 - E10 - E14 permite obtener una variadi-
sima serie de cubitos para menestras y macedonias.

DISCOS PARA CORTE EN FORMA DE PAJA

H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: Apio, calabacines, remolacha, achicorias, zanahorias,
patatas y nabos.

La combinacion de los discos B6 - B8 - B10 con los discos E6 - E8 - E10 permite
obtener bastoncillos con todo el largo del producto y con el espesor deseado.

D12

G JNCKN AnA HAPE3KK
E1-E2 - S1-S2: KapTodenbHble uuncbl, pena, kanycra, orypLibl, MOPKOBb, YK,
rpuobl.
E3: A6noku, 6aHaHbl, kabaukw, 6aknaxaHbl, GeHxenb, apTULLOKN.
E4 - E6: cBekna, BapeHblil kapTodens, kanycTa, pena, Nyk.
E5: nomupopbl, NMMOHBI, anenbCuHbl, ABNOKY, aHaHacbl, rpeindpyTl.
E8 - E10 - E14: BapeHble KapTodenb 1 MOPKOBb, 6aknaxaHbl, CBeKna.
IUCKKA ANA WWHKOBAHUA/HATUPAHUA
12 - 73: MOpKOBb, Cenbfiepei, kaptodenb, A6noku, pena.
ﬂ 74: (BeKkna, KpacHas Kanycra, KOPHeNozbl, LWBEALAPCKII Cbip, LIOKOAAZ.
V: coip MapmesaH, cyxapu, MUHAanNb, 0pexy, Wwokonag, GyHAayK.
Z7: colp Mouapenna.
IUCKW oA HAPE3KW KYBUKAMMU
Wcnonb3osawue auckos D8x8 - D10x10 - D12x12 - D20x20 - K8x8 - K10x10
- K12x12 - K20x20 B KombuHaumuu ¢ auckamu E6 - E8 - E10 - E14 no3onser
nonyyatb Ky6ukM cambix pasHblx ¢opm W pasmepoB ANA OBOLHBIX CYnoB,
(pYKTOBBIX Canatos, u kaptodens-Gpu.
JINCKU ANA HAPE3KU CONOMKOIA
H2,5 - H4 - H6 - H8 - H10: cenbpepeii, kabauki, cBeKNa, KOPHENNOAbI, MOPKOBb,
kapTodenb, pena.
cnonb3oBaHue anckos B6 - B8 - B10 B kombuHauum ¢ guckami E6 - E8 - E10
M03BONAET Hape3aTb CONOMKY Tpebyemoil TONLUMHBI N0 BCel ANNHE NPOAYKTA.




MANUAL VEGETABLE CUTTER

MANDELLER GEMUSESCHNEDER TAGLIAVERDURE

PYHAA OBOLEPENA MANUALETVM

O Macchina per affettare manualmente frutta, verdure, wurstel, prosciutto  omexsion DIMENSIONS
cotto, mozzarella, ecc... Costruita in acciaio inox AlSI 304 - telai per taglio con gm::gxés ﬁfg";ég&"““ 255x230x235/350h mm
lame in acciaio inox - accessorio schiaccia patate in acciaio inox- pressori e acces-  pwension Teai i TGO
sorio per taglio verticale in polipropilene alimentare. CUTTING FRAME DIMENSIONS
. . . . . DIMENSIONS DES CHASSIS DE COUPE
Accgssqu. telai per fette d{a 5e10mm- telglo per cubett.| da 10 mm - aCCeSSOM0  qypirreeHiusEABMESSUNGEN 205x100 mm
schiaccia patate - accessorio per taglio verticale con 3 fori @ 32,42 e 52 mm. MEDIDAS DE LOS BASTIDORES DE CORTE
PA3MEPbI PEXYLLIX PAM
. .. . PESO NETTO NET WEIGHT
& Machine for manually slicing fruit, vegetables, frankfurters, cooked ham,  poisner NETTOGEWICHT 2,1Kg
mozzarella, etc. Made in AISI 304 stainless steel - cutting frames with stainless ~ PEONER BECHETTO
steel blades - potato masher accessory in stainless steel - pushers and accessory 7o' L 3,6Kg
for vertical cutting in food-grade polypropylene. PESO BRUTO BECEPYTTO !
Accessories: 5 and 10 mm slicing frames - 10 mm dicing frame - potato masher ~ DIMENsIONIMBALLO
f . I . . h3h | d 32 42 d52 PACKAGED DIMENSIONS
accessory - accessory for vertical cutting with 3 holes, diam. 32, 42 and 52 mm.  yexsions be L evALLAGE 360x260x270h mm
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
. . . DIMENSIONES DEL EMBALAJE
O Appareil pour couper manuellement en tranches les fruits, les légumes, les  pyept ynarosar
saucisses de Francfort, le jambon blanc, la mozzarelle, etc. Fabriqué en acierinox  vouume meacio
AISI 304 - chassis pour couper a lames en acier inox - accessoire presse-purée  PACKAGED VOLUME
Al . X ) N VOLUME DE L EMBALLAGE 0 025 m3
en acier inox- poussoirs et accessoire pour la coupe verticale en polypropyléne  yegeackuncsvoLumen ,
alimentaire. VOLUMEN DEL EMBALAJE

. A . A OBbEM YMAKOBKI
Accessoires: chassis pour tranches de 5 et 10 mm - chassis pour cubes de 10 mm

- accessoire presse-purée - accessoire pour la coupe verticale a 3 trous @ 32,42
et52mm.

Q Maschine fiir manuellen Scheibenschnitt von Obst, Gemiise, Wiirstchen,
gekochtem Schinken, Mozzarella usw.. Fertigung aus Edelstahl AISI 304 - Sch-
nittgehduse mit Schneidklingen aus Edelstahl - Kartoffelstampfer-Zubehdr aus
Edelstahl - Druckteile und Zubehor fiir Senkrechtschnitt aus lebensmitteltaugli-
chem Polypropylen.

Zubehor: Schnittgehause fiir Scheiben zwischen 5 und 10 mm - Schnittgehéu-
se fiir Wiirfel zwischen 10 mm - Kartoffelstampfer-Zubehdr - Zubehor fiir
Senkrechtschnitt mit 3 Offnungen @ 32,42 und 52 mm.

O Méquina para cortar manualmente fruta, verdura, salchichas, jamén de
york, mozzarella, etc. Fabricada con acero inoxidable AlSI 304. Bastidores para el
corte con cuchillas de acero inoxidable. Accesorio pasapurés de acero inoxidable
y elementos compresores y accesorio para el corte vertical de polipropileno apto
para el contacto con alimentos.

Accesorios: bastidores para cortar lonchas de 5y 10 mm. Bastidores para cortar
en forma de dado de10 mm. Accesorio pasapurés. Accesorio para el corte vertical
con tres orificios: de 32, 42 y 52 mm de didmetro.

G MawwHa ana pyuHoli Hape3ku ¢pyKTOB, OBOLLENi, COCUCOK, BapeHol
BETUMHbI, MoLLapennbl v T.4. BoinonHeHa u3 Hepxasetoweii ctann AlSI 304
- pexyluue pambl C HOXaMI U3 HepXXaBeloLLel CTanu - KapTtodenemanka u3
HepXXaBewLeil CTanu - MPUXAMbI U NPUHAANEXHOCTb ANA BEPTUKANbHOI
pe3kin U3 NoAUNpOonMIeHa AnA NULLEBbIX NPOAYKTOB.

[pUHaANeXHOCT: paMbl ANA NOMTUKOB TOAWMHOIA 5 1 10 MM - pambl Ana
KybukoB pasmepom 10 mm - kapTodenemanka - NpUHAAAEXHOCTb ANA
BepTMKanbHoii pe3ku ¢ 3 otBepcTuamMY @ 32,42 1 52 mm.

KIT TAGLIO VERTICALE .
KIT FOR VERTICAL CUTTING
TELAIO PER CUBETTI
DICING FRAME
ACCESSORIO TELAIO PER FETTE
SCHIACCIA PATATE SLICING FRAME

POTATO MASHER -f:_#
ACCESSORY



MOZZARELLA CUTTER
COUPE-MOZZARELLE

MOZZARELLA-SCHNEIDER

TAGLIAMOZZARELLA TAC - TAS CHPOPESA A NOLAPET

() Macchina realizzata appositamente per sfilacciare (TAS) e cubettare
(TAC) mozzarella. Carcassa in acciaio inox - corpo centrale e coperchio in
alluminio - microinterruttori di sicurezza su coperchio e maniglia.
TAGLIAMOZZARELLA TAS: Macchina per sfilacciare mozzarella in varie mi-
sure; in base all'utilizzo dei vari dischi si ottiene sia una sfilacciatura mista
che un taglio a spaghetto.

TAGLIAMOZZARELLA TAC: Macchina per ottenere cubetti di mozzarella in
varie misure in base ai dischi utilizzati. La produzione oraria varia dai 120-
190 Kg in base ai dischi utilizzati.

% An appliance appropriately realized for shredding (TAS) Mozzarella
and also cutting Mozzarella into cubes (TAC). Stainless steel body - central
body and cover in aluminium - safety microswitch on the cover and the
handle.

MOZZARELLA CUTTER TAS: An appliance for shredding Mozzarella in
various sizes. On the basis of the utilization of the various discs, a mixed
shredding and a spaghetti cut is obtained.

MOZZARELLA CUTTER TAC: An appliance for obtaining Mozzarella cubes in
various sizes on the basis of the discs utilized. The hourly production varies
from 120 - 190 kgs on the basis of the discs utilized.

O Machines spécialement congues pour effiler (TAS) et couper la mozza-
rella en dés (TAC). Corps en acier inox - corps central et couvercle en alumi-
nium - microcontacts de sécurité sur le couvercle et la poignée.

COUPE - MOZZARELLE MOD. TAS: Machines pour effiler la mozzarella en
différentes tailles. Selon le disque utilisé, on obtient un effilochage mixte
ou une découpe en forme de spaghetti.

COUPE - MOZZARELLE MOD. TAC: Machine pour obtenir des dés de moz-
zarella de différentes tailles selon les disques employés. La production par
heure varie de 120-190 Kg en fonction des disques utilisés.

Q Eigens zur Zerfransung (TAS) und zum Wiirfeln (TAC) von Mozzarella
entwickelte Maschine. Rahmen aus Inox-Stahl - Zentralkdrper aus
Aluminium - Sicherheitsschalter auf Deckel und Griff.
MOZZARELLA-SCHNEIDER MOD. TAS: Maschine zur Zerfransung von
Mozzarella in verschiedenen GroBen. Je nach Einsatz der verschiedenen
Scheiben erhalten Sie sowohl einen gemischten als auch einen
Spaghetti-Schnitt.

MOZZARELLA-SCHNEIDER MOD. TAC: Maschine zum Erhalt von
Mozzarella-Wiirfeln in verschiedenen GroBen je nach den verwendeten
Scheiben. Die Stundenproduktion variiert zwischen 120 und 190 kg je nach
den verwendeten Scheiben.

o Mdquinas realizadas especialmente para deshilachar (TAS) y cortar en
cubitos (TAC) la mozzarella. Carcasa de acero inoxidable - cuerpo central y
tapa de aluminio - microinterruptores de sequridad en la tapa y la manija.
CORTA-MOZZARELLA MOD. TAS: Méquinas para deshilachar mozzarella
con diferentes tamafios; en funcion del uso de los diferentes discos se con-
sigue ya sea un deshilachado mixto que un corte tipo espagueti.
CORTA-MOZZARELLA MOD. TAC: Méquina para cortar en cubitos la mozza-
rella, de varios tamafios, dependiendo de los discos empleados. La produc-
cion horaria varia de los 120-190 kg dependiendo de los discos utilizados.

G MaLunHbl, cneumanbHo paspaboTaHHble ana uamenbueHus (TAS)
n Hape3ki kybukamu (TAC) cbipa mouapenna. Kopnyc BbinofiHeH 13
HepKaBetoLLeil CTanK,0CHOBHON 610K KPBILLKA -3 aMOMIUHNA, HAKPbILLKe
11 PYKOATKE MMetoTCA NpefoXpaHuTeNbHble MIUKPOBbIKIOYaTeNu.
CbIPOPE3KA [J14 MOLIAPEJIIbI MOJL. TAS: MatumHbl, npeiHa3HaueHHble
ANA KPOLIeHWA Cblpa MOLApennia Ha KyCOuKM pasinyHbIX pa3mepoB;
B 3aBUCUMOCTI OT MCMOMb3YeMbIX AMCKOB MO3BONAET KPOLIMUTb WK
Hape3aTb COSIOMKOIA.

CbIPOPE3KA N1 MOLIAPENJTbI MO, TAC: MawwumHa cny»uT ans Hape3kn
(blpa MoLapenna Ha KybuKku pasnuuHbiX pa3mMepoB B 3aBUCUMOCTM OT
UCnonb3yemblx AMCKOB. loyacoBas NPON3BOANTENLHOCTb BapbUpyeTca B
npegenax 120-190 Kr B 3aBUCMMOCTY OT UCMOMb3YEMbIX IMCKOB.




MOZZARELLA CUTTER
COUPE-MOZZARELLE
MOZZARELLA-SCHNEIDER
CORTA-MOZZARELLA
CbIPOPE3KA /11 MOLIAPENIbI

MODELLO

MODELE

MODELO

POTENZA MONOFASE
SINGLE PHASE POWER

PUISSANCE MONOPHASEE

EINPHASENLEISTUNG
POTENCIA MONOFASICA

MODEL
MODELL
MOENb

MOLLHOCTb OAHOGA3HOTO IBUTATENA

POTENZATRIFASE
THREE PHASE POWER
PUISSANCE TRIPHASEE
DREIHPHASENLEISTUNG
POTENCIA TRIFASICA

MOLLUHOCTb TPEXOA3HOTO ZIBUTATENA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION
VELOCITA
VITESSE
VELOCIDAD

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMIOYEHNE
SPEED
GESCHWINDIGKEIT
CKOPOCTb

DIMENSIONI BOCCA (FORMA IRREGOLARE)

OUTLET DIMENSIONS (IRREGULAR SHAPE)
DIMENSIONS DE LA BOUCHE (FORME IRREGULIERE)
ABMESSUNGEN DER OFFNUNG (UNREGELMASSIGE FORM)
DIMENSIONES BOCA (FORMA IRREGULAR)

PASMEPbI OTBEPCTUA (CIOXHAA OOPMA)

TAS

0,3kW (0,4HP)

0,35kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 rpm

~ 80x65mm

TAGLIAMOZZARELLA TAC - TAS

TAC

0,4kW (0,55 HP)

0,45kW (0,6 HP)

140 rpm

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE  STUNDENLEISTUNG 250--300 Kg/h 120190 Kg/h
PRODUCCION HORARIA  N10YACOBOE MIPO3B0ACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 330x380x690h (mm)

DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 15Kg 17 Kg
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 17 Kg 19 Kg
PESO BRUTO BECHPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 430x400x800h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YTTAKOBKYA

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE 'EMBALLAGE 3

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,138 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKM

TAS - 2PZ8 TAS - 4PZ8 TAC-P5 TAC- NPD 8x8x8

TAS - PZ4 TAS-PZ7

n



CUTTER
CUTTER

CUTTER

CUTTER CL T

O Macchina per triturare, impastare, sminuzzare e mescolare. Car-
cassa in acciaio inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - pulsantiera a pressione - microinterruttori di sicurezza sul
coperchio e sulla base d’ appoggio vasca - freno motore - doppia velocita
(solo su modello CL/5 e CL/8) - capacita vasca 3-5-8 litri - dotato di un
coltello a 2 lame taglienti.

Accessori: coltello a 2 0 4 lame shattitrici - coltello a 2 0 4 lame taglienti.

% An appliance to homogenize, knead, crumble and mix. Stainless
steel body - upper cover in transparent food-safe polycarbonate - pres-
sure keyboard, safety microswitch on the cover and on the base of the
pan support - motor brake - dual speed (only on models CL/5 and CL/8)
- pan capacity 3 - 5 - 8 litres - equipped with a twin-bladed knife.
Accessories: 2 or 4 blade beaters - 2 or 4 bladed knife.

CL/5v2

O Machine pour pétrir, émietter et mélanger. Corps en acier inox -
couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - boite a
boutons-poussoirs - microcontacts de sécurité sur le couvercle et sur le
socle de la cuve - frein moteur - double vitesse (uniquement sur les mo-
deles CL/5 et CL/8) - capacité de la cuve 3-5-8 litres - munie d’un couteau
a2 lames tranchantes.

Accessoires: Couteau a 2 ou 4 lames batteuses - couteau a 2 ou 4 lames
tranchantes.

Q Maschine zum  Kneten, Zerkleinern und  Mischen.
Rahmen aus Inox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem Polykarbonat
fir Lebensmittel - Drucktastentafel - Sicherheitsmikroschalter
auf dem Deckel und am Stiitzsockel der Schale - Motorbremse -
Doppelte Geschwindigkeit (nur beim Modell CL/5 und CL/8) -
Schalenfassungsvermdgen 3-5-8 Liter - ausgestattet mit einem Messer
mit 2 Schneidklingen.

Zubehdr: Messer mit 2 oder 4 Schlagklingen - Messer mit 2 oder 4 Sch-
neidklingen.

O Méquina para amasar, desmenuzar y mezclar. Carcasa de acero ino-
xidable - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos
- botonera a presién - microinterruptores de seguridad en la tapa y en
la base de apoyo de la cuba - freno motor - doble velocidad (sélo en los
modelos CL/5 y CL/8) - capacidad de la cuba 3-5-8 litros - en dotacién un
cuchillo de dos hojas cortantes.

Accesorios: Cuchillo de 2 o 4 hojas batidoras - cuchillo de 2 o 4 hojas cor-
tantes.

G Mawuna cayxut  AnA  3amewwnBaHuA, U3MesbueHUA 1
nepemelunBaxia. Kopnyc u3 Hepxagetoweli CTann, BepXHAA KpblLKa
U3 MPO3PayHOro MULLEBOFO NMONMKapOOHaTa, MynbT € HaXMMHBIMU
KHOMKamK, NpefoXpaHuTebHble MUKPOBBIKKYATENN HA KPbIKe K
Ha 0CHOBaHIM OMOPbI AeXM, TOPMO3 ABUraTeNs, ABe CKOPOCTU (TONbKO
B mogenax CL/5 n (L/8), emKkoctb pexn 3-5-8 nuTpoB, ocHalueHa
2-N0NACTHBIM HOXKOM.

Komnnexkmytowjue: 2 vnu 4 nonactHoil HOX AnA B36MBaHUA, 2 unn 4
NIONACTHOI HOX ANA pe3Ku.
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CUTTER
CUTTER
CUTTER
CUTTER
KYTTEP

CUTTER CL

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOENb

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMHOYEHNE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb JEXM

CAPACITA MAX LIQUIDI IN VASCA
MAXLIQUID CAPACITY INTANK
CONTENANCE MAX LIQUIDES DANS LA CUVE

MAXIMALES FASSUNGSVERMOGEN FUR FLUSSIGKEITEN IN DEM BEHALTER

CAPACIDAD MAX LIQUIDOS EN CUBA
MAKC BMECTUMOCTb XUIKOCTU B AEKE

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YIAKOBKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNMAKOBKM

3

0,75kW (1HP)

(L5

230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

1400 rpm

3 Lt. (9210x105h)

181t

240x310x460h (mm)
18 Kg

20 Kg

400x300x670h (mm)

0,080 m*

5Lt. ( 210x160h)

2,11t

240x310x570h (mm)
19Kg

21Kg

(L58L4

(L/8

8 Lt. (2 210x205h)

2,41t

240x310x620h (mm)

(L/52v

0,6-0,8kW (0,8-1,1HP)

400V/3N/50Hz

1400/2800 rpm

5Lt. (2 210x160h)

2,11t

240x310x570h (mm)
21Kg

23Kg

——

CL58L2S

CL/82v

8 Lt. (9 210x205h)

241t

240x310x620h (mm)

CL58L4S
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CUTTER BC3N

CUTTER
CUTTER

CUTTER
CUTTER
KYTTEP

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNOYEHUE
VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER
CAPACIDAD CUBA
EMKOCTb JIEXI

CAPACITA MAX LIQUIDI IN VASCA

MAXLIQUID CAPACITY INTANK

CONTENANCE MAX LIQUIDES DANS LA CUVE

MAXIMALES FASSUNGSVERMOGEN FUR FLUSSIGKEITEN IN DEM BEHALTER
CAPACIDAD MAX LIQUIDOS EN CUBA

MAKC BMECTUMOCTb XIUIKOCTI B IEXE

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,37 kW
230V/1N/50Hz

730 rpm

3 Lt. (2 210x110h mm)

1,71t

400x320x320(620)h (mm)
12Kg

13,50 Kg

470x380x380h (mm)

0,067 m*

O (arcassa in alluminio anodizzato - vasca e lame estraibili in acciaio inox -
coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinterruttori
di sicurezza su coperchio e vasca - capacita vasca 3 litri - dotato di coltello a 2
lame taglienti.

% Anodised aluminium body - stainless steel removable tank and blades - fo-
od-safe transparent polycarbonate upper lid - safety micro switches on lid and
tank - 3-litre tank capacity - 2 cutting edge knife included.

O Corps en aluminium anodisé - cuve et lames amovibles en acier inox - cou-
vercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - micro-interrupteurs
de sécurité sur couvercle et cuve - contenance cuve 3 litres - muni de couteau
a2 lames.

eGehéuse aus Eloxalaluminium - Behalter und Klinge aus Edelstahl (auszieh-
bar) - Oberer Deckel aus transparentem Lebensmittel-Polykarbonat - Sicherhei-
tsmikroschalter auf Deckel und Behélter - Fassungsvermdgen Behélter 3 Liter
- ausgestattet mit Messer mit Doppelschneideklinge.

O (arcasa de aluminio anodizado - cuba y cuchillas de acero inoxidable - tapa
superior de policarbonato transparente para alimentos - microinterruptores de
seguridad en la tapa y la cuba - capacidad de la cuba 3 litros - dotado de cuchillo
con 2 hojas cortantes.

G Kopnyc u3 aHOAMPOBAaHHOTO aMOMUHUA - CbeMHble AeXa U HOXK
U3 HepxaBeloweil CTanu - BEPXHAA KpbILIKA M3 MPO3PayHoOro NuLieBoro
nonnkapboHaTa - 3alUMTHble MMKPOBBIKMIOUATENM HA KpbILUKE U Aexe -
eMKOCTb A€M 3 INTPa - 0CHALLEHA 2-NOMACTHBIM HOXOM.



POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

(ARTORFELSCHALER MESMUSCHELWASCHER PELAPATATE PPN/PPF =

KAPTOOEREYHCTHA- MALIHA A SHCTHH WA LAVACOZZE LCN/LCF

0 PELAPATATE PPN/PPF - Macchina per pelare patate e carote. Strut-
tura in acciaio inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare
trasparente - microinterruttori di sicurezza su coperchio superiore e su
bocca di uscita - pulsante espulsione prodotto - timer 0<-4 minuti - getto
automatico d’acqua per favorire I'eliminazione dei residui di pelatura - in
dotazione piattello abrasivo estraibile (PTA per 5-10-18Kg, PTB per 25Kg).
L'abrasivo laterale & di serie solo sul modello PPN-PPF/25. Il modello PPN5
eda banco.

Accessori: Cavalletto inox Cl (di serie sui modelli PPF/5-10-18) - Cavalletto
inox (B (di serie sul modello PPF/25) - Piattello abrasivo PTA (di serie sui
modelli PPN-PPF/5-10-18) - Piattello abrasivo PTB (di serie sul modello
PPN-PPF/25) - Piattello abrasivo PAB (solo per modelli PPN-PPF/5-10-18)
- Cestello centrifuga CCV (solo per modelli PPN-PPF/10-18) - Cassetto con
filtro in acciaio inox CCF (applicabile solo sui modelli PPF) - Abrasivo latera-
le (escluso modello PPF-PPN/5).

LAVACOZZE LCN/LCF - Macchina per pulire le cozze. Struttura in acciaio
inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - mi-
crointerruttori di sicurezza su coperchio superiore e su bocca di uscita - pul-
sante espulsione prodotto - timer 0--4 minuti - getto automatico d'acqua
per favorire I'eliminazione dei residui di pulitura - in dotazione piattello a
spazzole estraibile. [l modello LCN5 & da banco.

Accessori: cavalletto inox Cl (di serie sui modelli LCF/5-10-18) - piattello a
spazzole PPC (di serie sui modelli LCN-LCF/5-10-18) - cassetto con filtro in
acciaio inox CCF (applicabile solo sui modelli LCF).

% POTATO PEELER PPN/PPF - An appliance for peeling potatoes and
carrots. Stainless steel structure - upper cover in food-safe polycarbonate
- safety microswitch on the upper cover and on the outlet - button for the
ejection of the food product - timer 0 - 4 minutes - automatic jet of water to
favour the elimination of the peel residues - an extractable abrasive plate
(abrasive plate PTA for 5 - 10 - 18 kgs and abrasive plate PTB for 25 kgs) is
included as standard.

The lateral abrasive is only standard on model PPN-PPF/25. Model PPN5 is
for counter use.

Accessories: Steel stand Cl (standard on models PPF/5-10-18) - Steel stand
(B (standard on model PPF/25) - Abrasive plate PTA (standard on models
PPN-PPF/5-10-18) - Abrasive plate PTB (standard on model PPN-PPF/25) -
Abrasive plate PAB (only for models PPN-PPF/5-10-18) - Centrifuge basket
CCV (only for models PPN-PPF/10-18) - Stainless steel cartridge filter CCF
(only for models PPF) - Lateral abrasive (excluding model PPF-PPN/5).

MUSSEL WASHER LCN/LCF - An appliance for cleaning mussels. Stainless
steel structure - upper cover in transparent food-safe polycarbonate - safety
microswitch on the upper cover and on the outlet - button for the ejection
of the food product - timer 0 - 4 minutes - automatic jet of water to favour
the elimination of the cleaning residues - an extractable plate and brushes
is included as standard. Model LCN5 is for counter use.

Accessories: Steel stand (I (standard on models LCF/5-10-18) - Plate and
brushes PPC (standard on models LCN-LCF/5-10-18) - Stainless steel car-
tridge filter CCF (only for models LCF).

PPN/10M

Con abrasivo laterale (optional)
With lateral abrasive (optional)
L §
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POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

™ PELAPATATE PPN/PPF  ARTOFELSCHALER - IESMUSCHELWASCHER

LAVACOZZE LCN/LCF CAPTOOENEAHCTRA MALIHA B SHCTKH MW

(D EPLUCHEUR A POMMES DE TERRE PPN/PPF - Machine pour éplu-
cher les pommes de terre et les carottes. Structure en acier inox - couvercle
supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microcontacts de
sécurité sur le couvercle supérieur et sur la goulotte de sortie - houton d'ex-
pulsion du produit - minuterie 0 a 4 minutes - jet d’eau automatique pour
faciliter I€limination des résidus d'épluchure - de série tournette abrasive
escamotable (PTA pour 5-10-18Kg, PTB pour 25Kg). Labrasif latéral n'est
de série que sur le modéle PPN-PPF/25. Le modéle PPN5 est un modéle de
comptoir.

Accessoires: Support inox Cl (de série sur les modéles PPF/5-10-18) - Sup-
port inox (B (de série sur le modéle PPF/25) - Tournette abrasive PTA (de
série sur les modeles PPN-PPF/5-10-18) - Tournette abrasive PTA (de série
sur le modele PPN-PPF/25) - Tournette abrasive PAB (uniquement pour les
modeéles PPN-PPF/5-10-18) - Panier de centrifugation CCV (uniquement
sur les modéles PPN-PPF/10-18) - Tiroir avec filtre en acier inox CCV (ap-
plicable uniquement sur les modeéles PPF) - Abrasif latéral (sauf modéle
PPE-PPN/5).

LAVE-MOULES LCN/LCF - Machine a laver les moules. Structure en acier
inox - couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent -
microcontacts de sécurité sur le couvercle supérieur et sur la goulotte de
sortie - bouton d'expulsion du produit - minuterie de 0 a 4 minutes - jet
d’eau automatique pour faciliter I'élimination des résidus de nettoyage - de
série tournette a brosses escamotable. Le modéle LCN5 est un modéle de
comptoir.

Accessoires: Support inox Cl (de série sur les modéles LCF/5-10-18) -
Tournette a brosses PPC (de série sur les modeles LCN-LCF/5-10-18) - Tiroir
avec filtre en acier inox CCF (applicable uniquement sur les modéles LCF).

Q KARTOFFELSCHALER PPN/PPF - Maschine zum Schilen von
Kartoffeln und Karotten. Rahmen aus Inox-Stahl - Oberer Deckel aus
durchsichtigem Polykarbonat fiir Lebensmittel - Sicherheitsmikroschalter
auf dem oberen Deckel und an der Auslassoffnung - ProduktausstoBtaster
- Timer 04 Minuten - Automatischer Wasserstrahl zur Unterstiitzung der
Ableitung von Schélabfall - mit ausziehbarem Reibteller (PTA fiir 5-10-18
kg, PTB fiir 25 kg). Die Seitenreibe ist serienmaBig nur beim Modell PPN-
PPF/25 vorgesehen. Das Modell PPN5 ist fiir den Tresen bestimmt.
Zubehdr: Stander Inox Cl (serienmaRig nur bei den Modellen PPF/5-10-18)
- Stander Inox (B (serienméRig nur bei den Modellen PPF/25) - Reibteller
PTA (serienmdBig nur bei den Modellen PPN-PPF/5-10-18) - Reibteller PTB
(serienmdBig nur bei den Modellen PPN-PPF/25) - Reibteller PAB (nur bei
den Modellen PPN-PPF/5-10-18) - Zentrifugeneinsatz CCV (nur bei den
Modellen PPN-PPF/10-18 ) - Einsatz mit Filter aus Inox-Stahl CCF
(anwendbar nur bei den Modellen PPF) - Seitenreibe (ausgenommen
Modell PPF-PPN/5).

MIESMUSCHELWASCHER LCN/LCF - Maschine zum Siubern von Mie-
smuscheln. Rahmen aus Inox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem
Polykarbonat fiir Lebensmittel - Sicherheitsmikroschalter auf dem oberen
Deckel und an der Auslassdffnung - ProduktausstoRtaster - Timer 04 Mi-
nuten - Automatischer Wasserstrahl zur Unterstiitzung der Ableitung von
Reinigungsabfall - mit ausziehbarem Biirstenteller. Das Modell LCN5 ist fiir
den Tresen.

Zubehr: Stander Inox (I (serienmaBig nur bei den Modellen LCF/5-10-18)
- Biirstenteller PPC (serienmaBig nur bei den Modellen LCN-LCF/5-10-18) -
Einsatz mit Filter aus Inox-Stahl CCF (anwendbar nur bei den Modellen LCF).

PPF/25 + (CF
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POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

Uty e s PELAPATATE PPN/PPF =

KAPTOOERESHCTHA- MALIWHA A SHCTKH WA LAVACOZZE LCN/LCF

O PELADORA DE PATATAS PPN/PPF - Maquina para pelar patatas y
zanahorias. Estructura de acero inoxidable - tapa superior de policarbonato
transparente para alimentos - temporizador 0<-4 minutos - chorro de agua
automdtico para favorecer la eliminacion de los residuos de peladura - en
dotacién plato abrasivo extraible (PTA para 5-10-18Kg, PTB para 25Kg). El
abrasivo lateral se incluye de serie sélo en el modelo PPN-PPF/25. El mode-
lo PPN5 es para mostrador.

Accesorios: Caballete de aceroinoxidable Cl (de serie en los modelos PPF/5-
10-18) - Caballete de acero inoxidable (B (de serie en el modelo PPF/25)
- Plato abrasivo PTA (de serie en los modelos PPN-PPF/5-10-18) - Plato
abrasivo PTB (de serie en los modelos PPN-PPF/25) - Plato abrasivo PAB
(s6lo en los modelos PPN-PPF/5-10-18) - Cesto centrifuga CCV (sélo en los
modelos PPN-PPF/10-18) - Cajén con filtro de acero inoxidable CCF (se pue-
de aplicar sélo en los modelos PPF) - Abrasivo lateral (excluido el modelo
PPE-PPN/5).

LAVADORA DE MEJILLONES LCN/LCF - Mé&quina para lavar mejillones.
Estructura de acero inoxidable - tapa superior de policarbonato transparen-
te para alimentos - temporizador 04 minutos - chorro de agua automati-
co para favorecer la eliminacién de los residuos de la limpieza - en dotacion
plato extraible con cepillos. El modelo LCN5 es para mostrador.
Accesorios: Caballete de acero inoxidable Cl (de serie en los modelos LCF/5-
10-18) - Plato con cepillos PPC (de serie en los modelos LCN-LCF/5-10-18)
- (ajon con filtro de acero inoxidable CCF (se puede aplicar sélo en los mo-
delos LCF).

PTA/PTB

G KAPTOOENEYMCTKA PPN/PPF - MawmHa ana ouncTkm kaptodena
W MOpKOBW. Kapkac w3 HepaBelowieii CTanu, BepXHAA KPbILUKa
U3 MPO3PayHOr0 NULIEBOrO MOAMKApOOHaTa, NpeaoXpaHUTENbHbIE
MUKPOBbIKIOUATENM Ha BEPXHEiA KPbILLKE M Ha BbIXOAHOM OTBEPCTUH,
KHOMKa AN1A BbIFPY3KI NPOAYKTa, Talimep 0--4 MUHYTbI, aBTOMaTUYeCKas
nogaua CTpyu BoAbl, 067erualolan yaaneH1e OUNCTKOB, B KOMMeKTe
€0 CbeMHbIM abpa3suBHbIM Auckom (PTA ana 5-10-18 kr, PTB ana 25 kr).
bokoBoii abpasuB ycTaHaBnuBaetca cepuitio B Mogensx PPN-PPF/25.
Mogenb PPN5 - HacTonbHas.

Komnnekmytowjue: (roiika u3 Hepxaseioweii cranu (| (cepuitHo
ycTaHaBnuBaetca B Mogenax PPF/5-10-18) - (rolika U3 HepxaBeloLeid
ctanu (B (cepmitHo ycTaHaBnuBaetca B mogenu PPF/25) - Abpa3uBHblit
anck PTA (cepuitho yctaHaBnusaetca B Mogenax PPN-PPF/5-10-18)
- AbpasueHblit auck PTB (cepuitHo ycTaHagnuBaetca B mopenu PPN-
PPF/25) - Abpa3uBHbiii guck PAB (tonbko ana mogeneii PPN-PPF/5-10-18)
- LlenpudyxHaa kopauna CCV (tonbko ana mogeneii PPN-PPF/10-18) -
EmKkocTb 13 Hepxxageloweit ctanu ¢ punstpom CCF (Tonbko Ana mopeneit
PPF) - BokoBoii abpa3ue (kpome mMogenu PPF-PPN/5).

MALUVHA ANA YUCTKN MUAUIA LCN/LCF - MawuHa Ana ounctku
Muania. Kapkacus HepykaBetoLLeli CTanu, BepXHAA KpbiLLKa U3 PO3paYHOro
nULeBOro nonukapboHata, npeaoxpaHuTesbHble MUKPOBbIKAKYATENM
Ha BePXHell KpbILUKe 1 Ha BbIXOAHOM OTBEPCTUM, KHOMKA ANA BbIFPY3KU
npoayKTa, Taiimep 0+4 MUHYTbI, aBTOMaTUYeCKas Nofaya CTpyu Bofbl,
0671eryaloLLan yaaneHue 04UCTKOB, B KOMMEKTE (O CbEMHbIM LLETOUHbBIM
nauckom. Mogenb LCNS - HacTonbHas.

Komnnexkmytowue: (roiika u3 Hepxaseloweir cranu (| (cepuitHo
yctaHasnueaetca B mogenax LCF/5-10-18) - Lletouwbiit guck PPC
(cepmitHo yctanaBnueaetca B mogenax LCN-LCF/5-10-18) - EmkocTb 13
HepxaBetoweit cranu ¢ dunstpom CCF (Tonbko ana mogeneii LCF).




POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

™ PELAPATATE PPN/PPF  ARTOFELSCHALER - IESMUSCHELWASCHER

LAVACOZZE LCN/LCF CAPTOOENEAHCTRA MALIHA B SHCTKH MW

MODELLO MODEL

mgg:; mgﬁ:;t PPN/5 PPF/5 PPN/10M PPF/10M PPN/18M PPF/18M PPN/25 PPF/25
POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37 kW (0,5 HP) 0,75kW (1HP) 1,1kW (1,5 HP)

POTENCIA MOLLHOCTS

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

ALIMENTACION MIOBKITIONEHHE

CARICO MAX MAXLOAD

CHARGE MAX MAXIMALE LADUNG

CARGA MAX. MAKC. 3ATPY3KA 5K 10Kg 18Kg 25K

PRODUZIONE ORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PARHEURE  STUNDENLEISTUNG 60 Kg/h 120Kg/h 220Kg/h 450 Kg/h

PRODUCCIGN HORARIA  TIOYACOBOEMPOVBBOACTBO

PESONETTO NETWEIGHT

::(E);I())SNE ggL"EGTETXV'(”T 26Kg 29Kg 37Kg 36 Kg 40 Kg 38Kg 64 Kg 70Kg
PESO LORDO GROSSWEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

s ol 37Kg 39Kg 48 Kg 47 Kg 51Kg 49Kg 82 Kg 88 Kg
DIMENSION! IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS 830x 830x

DIENSIONS DE L EMBALLAGE

B TR ETIER, 830x530x740h (mm) 530x 530x 830x530x950h (mm) 1105x600x1123h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 950h (mm)  740h (mm)

PA3MEPbI YTAKOBKY

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L'EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,326m
VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBEM YIAKOBKM

DIMENSIONI IMBALLO CI-CB

PACKAGED DIMENSIONS CI-CB

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE CI-CB a a a @

VERPACKUNGSABMESSUNGEN CI-CB 600x410x 600x410x 600x410x 680x450x
DIMENSIONES DEL EMBALAJE CI-CB 490h (mm) 490h (mm) 490h (mm) 500h (mm)

PASMEPb YAKOBKH CI-CB
VOLUME IMBALLO CI-CB

PACKAGED VOLUME CI-CB

VOLUME DE L' EMBALLAGE CI-CB a a a B

VERPACKUNGSVOLUMEN CI-CB 3 3 3 3
VOLUMEN DEL EMBALAJE CI-CB 0,121 m 0,12Tm 0,121m 0,153 m

OBbEM YNAKOBKM CI-CB

PPN-LCN/5 PPN-LCN/10M

0,463 m* 0326 m* 0,463 m* 0,775 m’

. 770 .

710

2 o
- 400 400
PPN-LCN/18M PPN/25 540 | 900 .
, 770 . ' b :
B ' ' T
‘II‘

ke >

g [T et || Al -t
400 400 427 427
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POTATO PEELER - MUSSEL WASHER

(ARTORFELSCHALER MESMUSCHELWASCHER PELAPATATE PPN/PPF =

KAPTOOEREYHCTHA- MALIHA A SHCTHH WA LAVACOZZE LCN/LCF

MODELLO MODEL

MODELE MODELL LCN/5 LCF/5 LCN/10M LCF/10M LCN/18M LCF/18M
MODELO MOBEN

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,26 kW (0,35 HP) 0,55kW (0,75 HP) 0,9kW (1,2HP)

POTENCIA MOLLHOCTS

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3-3N/50Hz

ALIMENTACION MOBKITIONEHHE

CARICO MAX MAXLOAD

CHARGE MAX MAXIMALE LADUNG 3/5Kg 6/10Kg 10/18Kg

CARGA MAX. MAKC. 3ATPY3KA

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PARHEURE ~ STUNDENLEISTUNG 60Kg/h 120Kg/h 220Kg/h

PRODUCCIGN HORARIA  NIOYACOBOEMPOV3BOACTBO

PESONETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGEWICHT

st il 26 Kg 29Kg 37Kg 36 Kg 40Kg 38Kg
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

el ndll 37Kg 39Kg 48 Kg 47 Kg 51Kg 49Kg
DIMENSION! IMBALLO

Swnic E 830530 830530

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 830x530x740h (mm) 950h (mm) 740h (mm) 830x530x950h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YITAKOBKIA

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3 3 3 3

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,326 m 0,463 m 0,326 m 0,463 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YNAKOBKI

DIMENSIONI IMBALLO CI

e a a a
DIMENSIONES DEL EMBALAJE I 490h (mm) 490h (mm) 490h (mm)
PASMEPbI YAKOBKM CI

VOLUME IMBALLOCI

PACKAGED VOLUME CI

VOLUME DE L' EMBALLAGE CI (q] q] q]
VERPACKUNGSVOLUMEN CI 3 3 3
VOLUMEN DEL EMBALAJECI 0.121m 0,121 m 0,121 m
OBbEM YNAKOBKM CI

PPF-LCF/5 PPF-LCF/10M

710

560

450
450

PPF-LCF/18M , PPF/25

780
890

450
465
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LAVAVERDURE LAV

VEGETABLE WASHER
LAVEUSE POUR LEGUMES

GEMUSEWASCHER
LAVADORA DE VERDURA
OBOLLEMOEYHASl MALLMHA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 0,37-0,11 kW (0,5-0,15 HP)
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 400V/3N/50Hz

ALIMENTACION NOAKNIOYEHYE

CAPACITA CESTELLO ) .
BASKET CAPACITY 4 Kg (verdure pesanti - heavy vegetables - [égumes compacts
CAPACITE DU PANIER schwere gemuse - verdura con peso - TAXenble OBOU.WI)
KORBKAPAZITAT 1 ,5 Kg (verdure in foglia - leaf vegetables - [égumes en feuille
CAPACIDAD DEEACESES blattgemiise - verdura en hojas - nuctoBbie oBoLLK)
EMKOCTb KOP3UHbI

PRODUZIONEORARIA  HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE  STUNDENLEISTUNG 20/25 Kg/h

PRODUCCION HORARIA  NIOYACOBOE TIPOU3B0CTBO

DURATA CICLO CYCLE DURATION

DUREE DU CYCLE IYKLUSDAUER 3,5/4,5 minuti

DURACIONDELCICLO  VMTENBHOCTb LIMKNA

CONSUMO ACQUA PER CICLO

WATER CONSUMPTION PER CYCLE

CONSOMMATION D'EAU PAR CYCLE

WASSERVERBRAUCH PRO ZYKLUS 30/351t.

CONSUMO DE AGUA POR CICLO

PACXOA BOZIb 3A OBUH LIMKN

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 450 rpm

VELOCIDAD CKOPOCTD

DIMENSIONI CESTELLO ~ BASKET DIMENSIONS

DIMENSIONS PANIER KORBABMESSUNGEN ¢ 280x270h

DIMENSIONES CESTA ~ PA3MEPbI KOP3UHbI

COLLEGAMENTO IDRICO  WATER SUPPLY

CONNEXION HYDRAULIQUE

WASSERANSCHLUB 34"

ALIMENTACION HIDRICA

PA3EM 19 MOAKIKOYEHNS

KUCTOUHUKY BOLOCHABKEHMS

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 450x610x800h (mm)

DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NET WEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 40Kg

PESONETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 50 Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 850x550x1070h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKU

20

(1) Macchina per lavare e centrifugare ortaggi e verdure. Struttura in acciaio
inox - coperchio superiore in policarbonato alimentare trasparente - microinter-
ruttore di sicurezza su coperchio - filtro a cassetto e filtro su scarico vasca remo-
vibili - pompa di scarico ispezionabile dall'esterno - motore trifase a 2 velocita,
una per il lavaggio e una per la centrifuga - possibilita di scelta di due cicli di
lavaggio e tre tempi di durata per ogni ciclo - tasto “dry” per centrifuga manuale.

@ an appliance for washing and centrifuging vegetables and salads. Stainless
steel structure - upper cover in food-safe polycarbonate - safety microswitch on
the cover - cartridge filter and a filter on the removable pan discharge - dischar-
ge pump that can be externally inspected - twin-speed, three-phase motor; one
speed for washing, one for the centrifuge - possibility of choosing two washing
cycles and three duration times for each cycle - button “dry” for manual centri-
fugation.

O Machine pour laver et centrifuger les légumes. Structure en acier inox -
couvercle supérieur en polycarbonate alimentaire transparent - microcontact de
sécurité sur le couvercle - filtre a tiroir et filtre sur vidange de cuve escamotables
- la pompe de vidange peut étre inspectée de I'extérieur - moteur triphasé a 2
vitesses, une pour le lavage et une pour la centrifugation - possibilité de choix
de deux cycles de lavage et trois temps de durée par cycle - bouton “dry” pour
centrifugation manuelle.

Q Maschine zum Waschen und Schleudern von Gemiise. Rahmen aus
Inox-Stahl - Oberer Deckel aus durchsichtigem Polykarbonat fiir Lebensmittel
- Drucktastentafel - Sicherheitsmikroschalter auf dem Deckel - Herausnehmbarer
Filtereinsatz und Filter auf dem Wannenabfluss - Von auen inspizierbare
Auslasspumpe - Dreiphasenmotor mit 2 Geschwindigkeiten, einer fiir den
Waschgang und einer fiir den Schleudergang - Mglichkeit der Wahl von zwei
Waschzyklen und drei Zeitdauern fiir jeden Zyklus - taste “dry” fiir manuelle
schleuder.

o Mdquina para lavar y centrifugar hortalizas y verduras. Estructura de acero
inoxidable - tapa superior de policarbonato transparente para alimentos - mi-
crointerruptor de sequridad en la tapa - filtro con caja y filtro en la descarga cuba
extraibles - bomba de descarga para controlar desde fuera - motor trifasico de
2 velocidades para lavar y para centrifugar - posibilidad de elegir uno de los 2
ciclos de lavado y tres tiempos diferentes de duracion para cada ciclo - boton
“dry” para centrifugacion manual.

G Malunna ana moitku n ueHTpudyrnpoBaHna oBoLueid 1 ¢pykToB. Kapkac
U3 HepXaBelolleil CTanu, BEPXHAA KpblKa W3 MPO3PayHOro NMLLEBOro
nonukapboHata, npeaoXpaHUTeNbHbIA MUKPOBBIKMIOUATENb Ha KPbILLKe,
CbeMHble KacceTHblii GunbTp u GunbTp Ha CIMBHOM oTBepcTUn 6aka,
C/IMBHOIA HAacoC (MOMET 0CMATPUBATLCA M3BHE), 2-CKOPOCTHOI TpexdasHblil
ABuraTenb (0Ha CKOPOCTb ANA MOIIKM, Apyras - AnA LeHTPUQyrupoBaHus),
BO3MOXHOCTb BbIOOpA ABYX LMKNOB MOWKN W TpeX YCTaBOK BpemeHu A
3a[jaHnA NPOJOMKUTENbHOCTY Kax0ro Lmkna, cyxoil kHonky, utobbl Bpyuhyio
CINHa.



GRAVITY SLICER

f\(l.)lg::Hjl‘:\I"\fn'thgxssclll\'l ﬁlRE‘:‘IV!:I.:.IFI' SCHRAGGESTELLTEM SCHNEIDBLOCK A F F ETTAT R I c I A G RAVI TA -

IPABITALORHAE IATCE H-HS-HL-HR

() Macchina per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura in lega leggera di
alluminio anodizzato (fusione in conchiglia) - blocco piatto-vela per rimozione
carrello sui modelli H5250-300, HL300, H330-350-370 - anello fisso protezione
lama - paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata - affi-
latoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama.

% An appliance for slicing cold meats and salami, cheeses, etc. Anodized alu-
minium alloy structure (chilled casting) - fence plate safety lock for the removal
of the carriage on models H5250-300, HL300, H330-350-370 - blade protection
fixed ring - extractable blade protector - adjustable fence knob with graduated
scale - fixed blade sharpener with two grinders for sharpening of the blade.

0 Machine a couper la charcuterie, les fromages, etc. Structure en alliage d'a-
luminium anodisé léger (moulage en coquille) - bloc plateau - cloison pour re-
trait du chariot sur les modéles HS250-300, HL300, H330-350-370 - anneau fixe
de protection de lame - pare-lame escamotable - bouton de réglage de cloison
avec échelle graduée - aiguiseur fixe avec paire d'émeris pour I'aiguisage de la
lame.

Q Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Kase usw. Rahmen in
Leichtmetalllegierung aus eloxiertem Aluminium (Kokillenguss) - Block
Abstreifer und Restehalterplatte zur Abnahme des Schlittens bei den Modellen
HS250-300, HL300, H330-350-370 - Fester Messerschutzring - Abziehbarer
Messerschutz - Abstreifer-Einstellknauf mit Gradskala - Feste Schleifvorrichtung
mit Paar Schmirgelelementen zum Schdrfen des Messers.

O Maquina para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura de
aleacion de aluminio anodizado (fusion en coquilla) bloque plano - proteccion
vertical para quitar el carro en los modelos H5250-300, HL300, H330-350-370
- anillo fijo proteccion cuchilla - paracuchilla extraible - pomo de regulacion pro-
teccion vertical con escala graduada - afilador fijo con par de piedras de amolar
para afilar la cuchilla.

G MatumHa ana Hape3ku KonbacHbIX U3Aenui, cbipoB 1 T.4. Kapkac 3 nerkoro
aNOMIUHNEBOrO CNaBa ¢ aHOAUPOBaHMEM (MONYYeH NUTbeM B 0607104KOBYIO
dopmy), 6710KMpOBKa NOTKA-BEPTUKANBHON 3aCNOHKN ANA CHATUA KapeTKu
B mogenax HS250-300, HL300, H330-350-370, HenoaBWXHO 3aKpenneHHoe
3aLUNTHOE KONbLIO BOKPYT HOXa, CHbEMHBbI KOXYX HOXa, PyuKa peryanposKm
BePTUKANbHOI 3aCTIOHKN NO rPajyMpOBaHHOIA LUKase, BCTPOEHHOE YCTPOICTBO
ANA 3aTOUKM HOXA C ABYMA TOUMIbHBIMU KAMHAMMU.
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= AFFETTATRICI A GRAVITA

H-HS-HL-HR

GRAVITY SLICER

. COUPE-JAMBONS A GRAVITE
AUFSCHNITTMASCHINEN MIT SCHRAGGESTELLTEM SCHNEIDBLOCK
CORTADORAS DE GRAVEDAD

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE

0 LAMA 0 BLADE

0 LAME @ SCNEIDESCHEIBE
0 CUCHILLA 0 HOXA
SPESSORE TAGLIO SLICETHICKNESS
EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE TONLLMHA HAPE3KN
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
COUPE UTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE TNONE3HAA AMHA PE3KH
DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO

BOTTOM SURFACE DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUL
ABMESSUNGEN DER UNTERSTUTZUNGFLACHE
DIMENSIONES PLAN DE APOYO

PA3MEPbI OMOPHOI NOBEPXHOCTH
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKI
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNMAKOBKM

H/220

0,18 kW (0,25 HP)
230V/1N/50Hz
220mm
0--15mm

190x160h (mm)

410x%290 (mm)

580x405x340h (mm)
14 Kg

16Kg

490x470x400h (mm)

0,092 m*

H/250

0,23 kW (0,3 HP)

250 mm

220X1 90h (mm)

450x300 (mm)

620x425%370h mm)
17Kg

19Kg

540x460x450h mm)

0,112m?

HS/250

HR/250

0,18 kW (0,25 HP)

190x190h (mm)

410x%290 (mm)

15Kg

17 Kg

TPABUTALMOHHBIE CIACEPDI

H/275

0,23 kW (0,3 HP)

275mm

220X210h (mm)

450x300 mm)

620x440x390h (mm)
18Kg

20Kg

H/300

0,26 kW (0,35 HP)

230V/1N/50Hz
230-400V/3/50Hz

300 mm

220X220h (mm)

480x350 (mm)

650%495x440h (mm)
24Kg

27Kg

640x520x490h (mm)

0,763 m’



GRAVITY SLICER

f\(l.)lg::Hjl‘:\I"\fn'thgxssclll\'l ﬁlRE‘:‘IV!:I.:.IFI' SCHRAGGESTELLTEM SCHNEIDBLOCK A F F ETTAT R I c I A G RAVI TA -

IPABITALORHAE IATCE H-HS-HL-HR

MODELLO MODEL
HS/300 HL/300 HR/300 H/330 H/350 H/370 MODELE MODELL
MODELO MOZIENb
POTENZA POWER
0,26 kW (0,35HP)  0,37kW (0,5HP)  0,23kW (0,3HP) 0,37 kW (0,5 HP) PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOUIHOCTD
230V/1N/50Hz 230V/1N/50Hz o
230V/IN/50Hz 230-400V/3/50Hz 230V/1N/50Hz 230-400V/3/50Hz AUMENTACION  TIOBKTTOYEHME
OLAMA 0 BLADE
300 mm 330 mm 350 mm 370 mm @ LAME 0 SCNEIDESCHEIBE
0 CUCHILLA 0 HOXA
SPESSORETAGLIO  SLICETHICKNESS
0=15mm EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE  TOMUIVHA HAPE3KIA
TAGLIO UTILE USEFULL CUT
220x220h mm) 260x220h (mm) 220x210h (mm) 260x235h mm) 310x260h (mm) 300x275h mm) COUPE UTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE TIONE3HAS AMHA PE3KH
DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS
480x350 (om) 5505410 (o) 450%300 () 5505410 om) 600X430 (nm) gL
DIMENSIONES PLAN DE APOYO
PASMEPbI OMIOPHOM TIOBEPXHOCTH
DIMENSIONI DIMENSIONS
650%495x440h mm)  770x540%460h mm)  620x425%370hmm)  770x550%465h mm)  890X585%480h (mm) DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPHI
PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
24Kg 31Kg 20Kg 32Kg 36 Kg 37Kg P i
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
27Kg 42 Kg 24Kg 43Kg 52Kg 53Kg Foms Sl il
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
640x520%490h mm) ~ 700%650%640h mm)  640%520%490h mm ~ 700x650%640h mm)  800X730%670h (mm) 3?;3;3’:;2;;&2‘:3%;‘5
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YNAKOBKM
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
] 3 3 3 3 VOLUME DE ' EMBALLAGE
0,163 m 0,291 m 0,163 m 0,29Tm 0,39Tm T IESEY
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBEM YTAKOBKIA

ey

?5?*.». |
o~y

&

HL/300 ‘

23



VERTICAL SLICER
COUPE-JAMBONS VERTICAL

VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINEN

AFFETTATRICI VERTICALIK -V BEPTAKATHIE IACEY

() Macchina per affettare salumi, carne, formaggi, ecc. Struttura in lega leg-
gera di alluminio anodizzato (fusione in conchiglia) - blocco piatto-vela per
rimozione carrello (solo sui modelli V escluso modello V250) - anello fisso prote-
zione lama - paralama estraibile - pomello regolazione vela con scala graduata
- affilatoio fisso con coppia di smerigli per I'affilatura della lama. Le affettatrici
verticali possono essere fornite, a richiesta, con piatto carne.

% An appliance for slicing cold meats, cheeses, etc. Anodized aluminium alloy
structure (chilled casting) - fence plate safety lock for the removal of the car-
riage (only on models V, excluding model V250) - blade protection fixed ring -
extractable blade protector - adjustable fence knob with graduated scale - fixed
blade sharpener with two grinders for sharpening the blade. Vertical slicers can
be supplied with a meat tray on request.

O Machine a couper la charcuterie, la viande, les fromages, etc. Structure en
alliage d'aluminium anodisé léger (moulage en coquille) - bloc plateau - cloison
pour retrait du chariot (uniquement sur les modéles V sauf modéle V250) - an-
neau fixe de protection de lame - pare-lame escamotable - bouton de réglage
de cloison avec échelle graduée - aiguiseur fixe avec paire d‘émeris pour aigui-
sage de la lame. Sur commande, les trancheuses verticales peuvent étre livrées
avec un plateau a viande.

Q Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Fleisch, Kdse usw. Rahmen in
Leichtmetalllegierung aus eloxiertem Aluminium (Kokillenguss) - Block
Abstreifer und Restehalterplatte zur Abnahme des Schlittens (nur bei den
Modellen V ausgenommen Modell V250)- Fester Messerschutzring -
Abziehbarer Messerschutz - Abstreifer-Einstellknauf mit Gradskala - Feste
Schleifvorrichtung mit Paar Schmirgelelementen zum Schérfen des Messers.
Die vertikalen Aufschnittmaschinen kdnnen auf Anfrage mir Fleischteller
geliefert werden.

O Méquina para cortar en lonchas embutidos, carne, quesos, etc. Estructura
de aleacién de aluminio anodizado (fusién en coquilla) blogue plano - pro-
teccion vertical para quitar el carro (sélo en los modelos V excluido el modelo
V250)- anillofijo de proteccién cuchilla - paracuchilla extraible - pomo de requ-
lacién proteccion vertical con escala graduada - afilador fijo con par de piedras
de amolar para afilar la cuchilla. Las cortadoras de embutidos verticales pueden
dotarse, a pedido, de plato carne.

G MawwuHa ana Hape3ki KonbacHbix u3genuii, MAaca, coipo u T.4. Kapkac
W3 NErKoro anloMMHMEBOTO CMaBa C aHOZMPOBaHWEM (MONyueH NUTbeM B
obonoukosylo dopmy), ONOKMpOBKA NOTKA-BEPTUKANbHON 3aCNOHKM AN
CHATUA KapeTkn (Tonbko B Mogenax V kpome mogenu V250), HenoABuKHO
3aKpenneHHoe 3aLMTHOE KOMbLO BOKPYr HOXA, CbeMHbIA KOXKYX HOXa,
pyuKka perynvpoBKi BepTWKanbHOI 3aCNIOHKM MO TpajyMpoBaHHOI LuKane,
BCTPOEHHOE YCTPOICTBO AA 3aTOUKM HOXKa C IBYMA TOUMNbHBIMUM KAMHAMM.
BeptukanbHble cnaiicepbl Mo 3anpocy MOTYT MOCTABAATLCA B KOMMAEKTe C
NOTKOM AN MACa.




VERTICAL SLICER
COUPE-JAMBONS VERTICAL

VERTIKALE AUFSCHNITTMASCHINEN

CORTADORAS VERTICALES
BEPTUKAJIbHbIE C/TACEPDI

AFFETTATRICI VERTICALIK -V

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE

O LAMA 0 BLADE

0 LAME @ SCNEIDESCHEIBE
0 CUCHILLA @ HOXA

SPESSORE TAGLIO SLICETHICKNESS
EPAISSEUE DE COUPE SCHNITTSTARKE
ESPESOR DEL CORTE TONLLMHA HAPE3KN
TAGLIO UTILE USEFULL CUT

COUPE UTILE NUTZ-SCHNITT
CORTE UTILE TNONE3HAA AMHA PE3KH

DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUI

ABMESSUNGEN DER UNTERSTUTZUNGFLACHE
DIMENSIONES PLAN DE APOYO

PA3MEPbI ONOPHOV MOBEPXHOCTH
DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PASMEPBI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI [MBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKI

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH

V/370M

V/250 VR/300  V/300 V/330 V/350 V/370

0,26 kW (0,35 HP)

IV 33001150z - 230-400V/3/50H2

250mm 300 mm 330mm  350mm  370mm

0+=15mm

260x 260x 260x 300x 310x 330x

190h@mm  210h@mm  190h@m  230h@mm  240h@m  260h mm
550x

470X370(mm) 370(mm) 610x460 (mm)

530x 610x 700x 740x

430x 520x 510x 580x 760x645x500h (mm)

500h (mm) 520h (mm) 430h (mm) 480h (mm)

24Kg 27,6 Kg 35Kg 44 Kg 45Kg 46 Kg

34Kg 40Kg 43Kg 53 Kg 54 Kg 55Kg

700x 700x

630x 630x 780%650%720h (mm)

630h (mm) 700h (mm)

0,278m*  0309m*  0,365m’

K/300 K/330
0,37 kW (0,5 HP)
300mm  330mm
260x 250x
200h (mm) 21 Oh (mm)
570x470 (mm)

710x550%610h (mm)

35Kg 36 Kg

47 Kg 48 Kg

700x620%700h (mm)

0,304 m’

K/350 K/370
350mm  370mm
300x 290x
265h (mm) 275h (mm)
660x540 (mm)
820x650x640h (mm)
43 Kg 46 Kg
55Kg 58 Kg
820x720x760h (mm)
0,449 m*
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AFFETTATRICI AVOLANO

MODELLO

MODELE

MODELO

0 LAMA

0 LAME

0 CUCHILLA
SPESSORE TAGLIO
EPAISSEUE DE COUPE
ESPESOR DEL CORTE
TAGLIO UTILE
COUPE UTILE

CORTE UTILE

MODEL

MODELL

MOZENb

0 BLADE

@ SCNEIDESCHEIBE
@ HOXA

SLICE THICKNESS
SCHNITTSTARKE
TONLVHA HAPE3KY
USEFULL CUT
NUTZ-SCHNITT
TIONE3HAR JVVIHA PE3KI

V/300 VOLANO
300 mm
0<20 mm

260x190h (mm)

V/350 VOLANO
350 mm
0<+25mm

320x245h (mm)

DIMENSIONI PIANO DI APPOGGIO
BOTTOM SURFACE DIMENSIONS
DIMENSIONS DU PLAIN D'APPUI

ABMESSUNGEN DER UNTERSTUTZUNGFLACHE

DIMENSIONES PLAN DE APOYO
PA3MEPbI ONIOPHOI MOBEPXHOCTY

440x360 (mm) 660x550 (mm)

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PA3MEPbI

DIMENSIONI PIEDISTALLO ~ STAND DIMENSIONS

DIMENSIONS DU PIED

SOCKELABMESSUNGEN

DIMENSIONES PLATAFORMA  PASMEPbI M0/ICTABKM

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

PESO NETTO PIEDISTALLO ~ STAND NET WEIGHT

POIDS NET DU PIED

NETTOGEWICHT SOCKEL

720x600
X500h (mm)

560x380
x800h (mm)

42 Kg

830x720
x640h (mm)

730x600
x800h (mm)

91Kg

FLYWHEEL MANUAL SLICER
COUPE-JAMBONS A VOLANT
SCHWUNGRADAUFSCHNITTMASCHINEN
CORTADORAS CON VOLANTE

C/AVACEPBI C MPVBOLOM OT MAXOBHKA

(1) Macchina manuale per affettare salumi, formaggi, ecc. Struttura verniciata
a fuoco di colore rosso o nero - anello fisso protezione lama - regolazione spes-
sore taglio e avanzamento automatico del carrello.

Accessori: piedistallo in ghisa verniciato di colore rosso o nero.

% A manual machine for slicing cold meats, cheeses, etc. Structure painted
in fire-engine red or black - blade protection fixed ring - cutting thickness
adjustment and automatic advancement of the carriage.

Accessories: pedestal in red or black painted cast iron.

O Machine manuelle & couper la charcuterie, les fromages, etc. Structure
vernie a chaud de couleur rouge ou noir - anneau fixe de protection de lame -
réglage d‘épaisseur de coupe et de progression automatique du chariot.
Accessoires: piédestal en fonte peinte de couleur rouge ou noir.

Q Hand-Maschine zum Aufschneiden von Wurst, Kase usw. Rahmen mit roter
oder schwarzer Ofenlackierung - Fester Messerschutzring - Einstellung der
Schneidstérke und automatischer Schlittenvorlauf.

71K 74K
PESO NETO PLATAFORMA  BEC HETTO MOZICTABKH g g Zubehdr: Sockel aus rot oder schwarz lackiertem Gusseisen.
PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT

PESO BRUTO BECBPYTTO

PESO LORDO PIEDISTALLO  STAND GROSS WEIGHT
POIDS BRUT DU PIED BRUTTOGEWICHT SOCKEL
PESO BRUTO PLATAFORMA BEC BPYTTO MOACTABKM
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPDI YNAKOBKI

DIMENSIONI IMBALLO PIEDISTALLO
STAND PACKAGING DIMENSIONS
DIMENSIONS DE 'EMBALLAGE DU PIED
SOCKELVERPACKUNGABMESSUNGEN
DIMENSIONES EMBALAJE PLATAFORMA
PA3MEPbI YTAKOBKI NO/ACTABKM
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

O5bEM YMAKOBKM

VOLUME IMBALLO PIEDISTALLO
STAND PACKAGING VOLUME
VOLUME EMBALLE DU PIED
SOCKELVERPACKUNGVOLUMEN
VOLUMEN EMBALAJE PLATAFORMA
OBBEM YMAKOBKM NOACTABKI

75Kg 123 Kg

o Maquina manual para cortar en lonchas embutidos, quesos, etc. Estructura
pintada a fuego de color rojo 0 negro - anillo fijo para proteccién cuchilla - requ-
lacién espesor corte y avance automético del carro.

Accesorios: Plataforma de hierro fundido pintado de color rojo o negro.

87 Kg 106 Kg

840x750
x850h (mm)

1000x900
x980h (mm)

= PyuHas maluHa 15 Hape3KIA KONOACHbIX U3Aenui, cbipoB 1 T.1. Kapkac
OKpallleH B KpacHblii LIBET rOPAYMM METOAOM WIN YepHas, HEnoABUKHO
3aKPEMIeHHOe 3alLUUTHOE KOMbLO BOKPYT HOXA, PETynupoOBKa TONLIMHbI
Hape3KM 1 aBTOMATUYecKan Nofaua KapeTki.

Komnnexkmyrowue: NofCTaBKa 3 UyryHa, OKpaLlieHHas B KPacHblii LIBeT unin
yepHas.

1000x900x980h (mm)

0,536 m’

0,882m’

V/350 VOLANO
Con piedistallo (optional)
With stand (optional)

V/350 VOLANO

V/300N VOLANO
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TS HEAT SEALERS
THERMOSCELLEUSES TS

THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS

T [4.  TERMOSIGILLATRICI TS

() Macchina per termo sigillare in maniera pratica ed igienica gli alimenti
dentro le vaschette permettendo loro di mantenere fragranza e gusto ma sen-
za prolungarne la conservazione. Il modello TSAVG puo fare il vuoto all'interno
della vaschetta prolungando cosi i tempi di conservazione degli alimenti e con
I'aggiunta del gas inerte (miscela di azoto ed anidride carbonica) tale tempo
si allunga ulteriormente. Tutte le macchine sono costruite in acciaio inox, con
piastra saldante interna per evitare scottature, trascinamento automatico del
film senza alcun ausilio manuale, controllo elettronico della temperatura di sal-
datura per sigillare perfettamente le vaschette.  modelli TS sono con sigillatura
manuale tramite pressione leva, i modelli TSA sono con sigillatura automatica.
[ modelli TS1-TS2-TSA1-TSA2 sono dotati di un unico stampo brevettato con va-
rie combinazioni di dimensioni per le diverse tipologie di vaschette. | modelli
TSA3 e TSAVG non hanno lo stampo di serie; se ne puo scegliere uno o pi tra
quelli presenti nella sottostante tabella. Per esigenze particolari & possibile fare
stampi su misura, ma solo per questi ultimi due modelli. Il modello TSAVG ha il
sensore di vuoto e la predisposizione per |'utilizzo di gas inerti.

Accessori: Vaschette, realizzate in polipropilene, certificate per il contatto con gli
alimenti in diverse misure (vedere tabella sottostante). Film protettivo compo-
sto da una miscela di PET + POLIPROPILENE, certificato ad un uso alimentare.
Stampi per TSA3 e TSAVG (vedere tabella sottostante)

% This machine practically and hygienically heat seals food inside containers,
allowing it to maintain its aroma and taste but without prolonging storage. The
TSAVG model creates a vacuum inside the container, thus prolonging food sto-
rage time. Adding inert gas (a mixture of nitrogen and carbon dioxide) further
prolongs this time. All the machines are made of stainless steel with an internal
sealing plate to avoid burns, completely automatic film drag, and electronic
sealing temperature control to perfectly seal containers. The TS models seal
manually via pressure lever, the TSA models seal automatically. The TS1-TS2-
TSA1-TSA2 models are equipped with a patented mould with various dimension
combinations for different container types. The TSA3 and TSAVG models do not
have standard moulds; there is a choice between one or more of those shown in
the table below. Moulds can be made to size for particular needs, but only for
these last two models. The TSAVG model has empty sensors and is set up to use
inert gasses.

Accessories: Polypropylene containers, certified for contact with food products
in different sizes (see table below). Protective film made of a mixture of PET +
POLYPROPYLENE, certified for food use. Moulds for TSA3 and TSAVG (see table
below)

() Machine pour thermosceller de fagon pratique et hygiénique les aliments
dans les barquettes, permettant ainsi de garder leur parfum et leur saveur mais
sans prolonger leur conservation. Le modéle TVSAG peut faire le vide a lintérieur
de la barquette en prolongeant ainsi les délais de conservation des aliments et
en ajoutant le gaz inerte (mélange d’azote et d'anhydride carbonique) ce délai
se prolonge davantage. Toutes les machines sont fabriquées en acier inox, avec
plague soudante interne pour éviter les brilures, entrainement automatique
du film sans aucune aide manuelle, contréle électronique de la température
de soudage pour sceller parfaitement les barquettes. Les modéles TS sont avec
scellage manuel au moyen de la pression d'un levier, les modéles TSA sont avec
scellage automatique. Les modeéles S1-TS2-TSA1-TSA2 sont équipés d’un seul
moule breveté avec diverses combinaisons de dimensions pour les différents
types de barquettes. Les modeles TSA3 et TSAVG n'ont pas le moule de série;
il est possible d'en choisir un ou plusieurs parmi ceux présents dans le tableau
ci-dessous. Pour des besoins particuliers, il est possible de réaliser des moules
sur mesure, mais seulement pour ces deux derniers modeéles. Le modéle TSAVG
est équipé d’un capteur de vide et d'une prédisposition pour I'utilisation de gaz
inertes.

Accessoires: Barquettes, réalisées en polypropyléne, certifiées pour le contact
avec les aliments de différentes tailles (voir tableau ci-dessous). Film de pro-
tection composé d'un mélange de PET + POLYPROPYLENE, certifié a un usage
alimentaire. Moules pour TSA3 et TSAVG (voir tableau ci-dessous)




-

TERMOSIGILLATRICI TS

Q Gerat fiir die praktische und hygienische Thermoversiegelung von Lebensmit-
telnin Schalen, zum Beibehalt des Wohlgeruchs und Geschmacks, jedoch ohne eine
Verldngerung der Haltbarkeit. Das Modell TSAVG kann ein Vakuum in der Schale
erzeugen und so die Haltbarkeit der Lebensmittel verldngern; durch Beigabe von
Inertgas (Stickstoff-Kohlendioxid-Gemisch) verlangert sich der Zeitraum wesiter.
Alle Gerdte bestehen aus rostfreiem Stahl und verfiigen iiber eine interne Heizplat-
te zum Schutz vor Verbrennungen, eine automatische Folienmitnahme ohne ma-
nuelle Unterstiitzung sowie eine elektronische Steuerung der SchweiBtemperatur
fiir eine perfekte Versiegelung der Schalen. Bei den Modellen TS findet eine ma-
nuelle Versiegelung durch Betdtigung eines Hebels statt; die Modelle TSA verfiigen
iiber eine automatische Versiegelungsfunktion. Die Modelle TS1-TS2-TSA1-TSA2
sind mit einer einzelnen patentierten Form mit verschiedenen Groenkombinatio-
nen fiir die verschiedenen Arten von Schalen ausgestattet. Die Modelle TSA3 und
TSAVG haben keine serienmaBige Form; aus der nachfolgenden Tabelle konnen
eine oder mehrere Formen ausgewahlt werden. Auf Anfrage ist fiir die beiden zu-
letzt genannten Modelle die Fertigung von Formen nach MaB méglich. Das Modell
TSAVG verfiigt iiber einen Vakuumsensor und die Vorriistung fiir eine Verwendung
von Inertgas.

Zubehdr: Schalen aus Polypropylen in verschiedenen Groen mit Zertifizierung
fiir den Kontakt mit Lebensmitteln (siehe nachfolgende Tabelle). Schutzfolie aus
einem Gemisch von PET + POLYPROPYLEN mit Zertifizierung fiir Nahrungszwecke.
Formen fiir TSA3 und TSAVG (siehe nachfolgende Tabelle)

O Mdquina para termosellar de manera préctica e higiénica los alimentos en el
interior de las bandejas, para que mantengan su fragancia y sabor pero sin pro-
longar su conservacién. El modelo TSAVG puede crear el vacio en el interior de la
bandeja, prolongando de esta manera los tiempos de conservacion de los alimen-
tos; ademds, afiadiendo gas inerte (mezcla de nitrégeno y diéxido de carbono) este
tiempo se extiende aln mas. Todas las maquinas se fabrican de acero inoxidable,
con placa de sellado interna para evitar quemaduras, arrastre automatico del film
sin ninguna ayuda manual, control electrénico de la temperatura de soldadura para
sellar perfectamente las bandejas. Los modelos TS son de sellado manual median-
te presion de palanca, los modelos TSA son de sellado automdtico. Los modelos
TS1-TS2-TSA1-TSA2 estén dotados de un molde tinico patentado con varias combi-
naciones de dimensiones para los diferentes tipos de bandejas. Los modelos TSA3
y TSAVG no tienen molde de serie; es posible elegir entre los que se indican en la
tabla siguiente. Para exigencias particulares, es posible realizar moldes a medida,
pero sélo para estos dos tiltimos modelos. El modelo TSAVG posee el sensor de vacio
y la predisposicin para el uso de gases inertes.

Accesorios: Bandejas de polipropileno, certificadas para el contacto con los alimen-
tos, de diferentes medidas (véase la tabla siguiente). Film protector compuesto
por una mezcla de PET + POLIPROPILENO, certificado para uso alimentario. Moldes
para TSA3 y TSAVG (véase la tabla siguiente)

G Tepmo3aneuyatbiBaloLian MaLUMHa CTYXUT AA NPAKTUYHOTO 1 TUTEHNYeCKM
YNCTOTO YNAKOBbIBAHNA NPOJYKTOB B EMKOCTW, YTO MO3BONAET COXPaHUTL WX
apomart 1 BKYC, HO He NpOA/eBaeT CPoK XpaHeHna npopykto. Mogenb TSAVG
MOXET C(03/1aBaTb BaKyyM BHYTpU eMKOCTW, yBenuuuBas Takum o06pazom
C(POK XpaHeHUA NPOAYKTOB, a ¢ A0OaBNEHMEM WHEPTHbIX ra3oB (cMecu a3oTa
1 IBYOKNCM YINepoaa) 3TOT CPOK YBennumBaeTca elue Gonblue. Bce mawmHbl
W3rOTOBJIEHBI U3 HepaBeloLLeli CTanu, ¢ BHYTPeHHeil (BapHOi NnacTuHoli ana
n3bexaHna nonyyeHna 0XOroB, C aBTOMATAYECKUM Pa3BepTbIBAHUEM MNEHKM
63 Heo6X0ANMOCTI NPOBOANTD Kakue-nnb0 [eiicTBIAA BPYUHYIO, C INEKTPOHHBIM
KOHTPO/IeM TemnepaTypbl (Bapki ANA UAeanbHOro 3aneyarbiBaHua emKocTu. Y
mopeneii TS cBapKa BbIMONHAETCA BPYYHYI0 MyTem OKa3aHWA JaBNEHNA Ha pblyar,
mogenvi TSA BbINONHAIOT (BapKy B aBTOMaTiyeckom pexkume. Mogenn TS1-T52-
TSA1-TSA2 ocHaLLeHbl YHUKaNbHbIM 3aNaTeHTOBAHHbIM LUTAMMOM C Pa3fyHbIMU
KoMOUHaLMAMY pa3mepoB AnA 3aBapuBaHUA eMKocTeld pasHoro Buaa. Mopenu
TSA3 nTSAVG He MMEIOT CePUIIHOTO LUTaMMa; MOXHO BbIOPATb OfVIH UM HECKONbKO
LUTaMMOB U3 TeX, YTO NPeACTaBIEHbI B pacnonoxeHHoi Hinke Tabnuue. [na AByx
MoceHUX MOZeNeil BO3MOXHO U3rOTOBNEHNE LUTaMMNOB No pa3mepam. Mogenb
TSAVG nmeeT fatumk Bakyyma v npefHa3HaueHa Ans ncnonb3oBaHuA NHEPTHbIX
ra30B.

Komnnexkmyrowue: EMKOCTW pa3nnyHbX pa3MepoB, W3rOTOBIEHHble U3
NoUNponUieHa M npoweawine CepTUUKALMI0 ANA KOHTaKTa C MULLEBbIMA
npoayKTamm (cM. Tabnuuy Huxe) 3aluMTHaA NneHKa, coctoAwas n3 cvecn MIT +
MONMUMPOMNNEH, npoweawwan cepTudukaLmio Ana NCNONb30BaHNA C MALLEBbIMU
npoaykTamu. LLitamnbl gna TSA3 n TSAVG (cm. Tabnuty Hike)
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TS HEAT SEALERS

THERMOSCELLEUSES TS
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS
TERMOSELLADORAS TS
TEPMO3AMEYATbIBAOLLAA MALLHA

COMBINAZIONE VASCHETTE / CONTAINER COMBINATIONS
COMBINAISON BARQUETTES / KOMBINATION SCHALEN
COMBINACION DE BANDEJAS / BAPWAHTbI EMKOCTEN

=0 T3 Doap

= 140x190 mm 150x205 mm (2x) 150x100 mm

o 140x125 mm

= 140x95 mm
140x190 mm 180x180 mm
120x140 mm

e~ 140x95 mm

=T

ﬂ —

Il H D

Wi

= 250x190 mm 260x190 mm
230x190 mm 230x190 mm
140x190 mm 140x190 mm
140x95 mm 120x140 mm

(2%) 140x95 mm

(L[ | B
250x190 mm 370%280 mm
230x190 mm

22 140x190 mm

22 140x95 mm

) 0]
—! !

(2x) 180x280 mm (4x) 180x135 mm
]

0 —
g 370%x260 mm (2x) 260x180 mm
A

=1 ool

(3x) 260x116 mm (4x) 180x125 mm

BOBINE FILM / FILM REELS

BOBINES DE FILM / FOLIENSPULEN
BOBINAS DE FILM / OBMHbI C NEHKOM

= =

TS1/TSA1 TS2 /TSA2
BOB-01 150 mm BOB-02 200 mm
@ TS3 /TSA3 + TSAVG @ TSAVG
B0OB-03 330 mm BOB-04 380 mm




TS HEAT SEALERS
THERMOSCELLEUSES TS
THERMOVERSIEGELUNGSGERATE TS
TERMOSELLADORAS TS

TERMOSIGILLATRICI TS

TEPMO3AMEYATbIBAIOLLAA MALUWUHA

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
PROGRAMMI PRE-IMPOSTATI

PRE-SET PROGRAMS

PROGRAMMES PRE-CONFIGURES
VOREINGESTELLTE PROGRAMME
PROGRAMAS PRECONFIGURADOS
NPE/IYCTAHOBJNTEHHDIE NPOTPAMMBbI

CICLIAL MINUTO CYCLES PER MINUTE
CYCLES PAR MINUTE IYKLEN/MINUTE
(ICLOS POR MINUTO LIVIKNIOB B MUHYTY
SOTTOVUOTO VACUUM

SOUS VIDE VAKUUM

VACio BAKYYM
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DE VIDE VAKUUMPUMPE
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbIV HACOC

ATMOSFERA PROTETTIVA ~ PROTECTIVE ATMOSPHERE
ATMOSPHERE DE PROTECTION SCHUTZATMOSPHARE
ATMOSFERA PROTECTORA  3ALUMTHAA CPELA
LARGHEZZA BOBINA FILM ~ FILM REEL WIDTH
LARGEUR BOBINE DE FILM  BREITE FOLIENSPULE
ANCHURA BOBINA FILM  LUVPUHA BOBUHbI C MEHKOM
DIAMETRO BOBINA FILM  FILM REEL DIAMETER
DIAMETRE BOBINE DE FILM DURCHMESSER FOLIENSPULE
DIAMETRO BOBINA FILM  JMAMETP 5OBYHbI C ITEHKOM
LUNGHEZZA BOBINA REEL LENGTH

LONGUEUR BOBINE LENGE SPULE
LONGITUD BOBINA [LIMHA BOBUHbI
FORMATO VASCHETTE CONTAINER SIZE

FORMAT DES BARQUETTES  FORMAT SCHALEN
FORMATO BANDEJAS (OPMAT EMKOCTE#
SALDATURA AUTOMATICA  AUTOMATIC SEALING
SOUDAGE AUTOMATIQUE  AUTOMATISCHE VERSIEGELUNG
SOLDADURA AUTOMATICA  ABTOMATUYECKAA CBAPKA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YIAKOBKY

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

in

TS1 TSA1
0,5 kW 0,55 kw
230V/1N/50Hz
N°9
N°5-8
/ /
/
/ /
150 mm
160 mm
150 Mt.
N°5

250%385x505h (mm)
20Kg

23 Kg

260x420x520h (mm)

0,0567 m*

STAMPI/ MOULDS / MOULES / FORMEN / MOLDES / LUTAMITbI

B

140x95 mm 370x280 mm
en  140x190 mm
5 260x130mm
o

)
—F

(2x) 180x280 mm

0
oF

(4x) 180x135 mm

TS2 TSA2 TSA3 TSAVG
0,7 kW 0,75 kW 1,5 kW 2,5-3,5kW
N°10
N°5-10
/ / / v
/ / / 16 m’/h
/ / / Vv
200 mm 330 mm 330-380 mm
200 mm 200 mm
N°13 N7 N°4
- Vv Vv v
460x495x 470x710x
295x450x550h (mm) 555h (mm) 680h (mm)
25Kg 35Kg 150Kg
28Kg 40Kg 165 Kg
470x510x 485x750x
320x460x570h (mm) 570h (mm) 700h (mm)
0,0839 m’ 0,1367 m* 0,2550 m’
L)
0 0
370%x260 mm (2x) 260x180 mm
O
> (OO 0
=< (O
T2 (= j (0] ]
(3x) 260x116 mm (4x) 180125 mm
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CUPOLA VACUUM PACK MACHINE

= MACCHINE S0TTOVUOTO O AKUUMAMMER VERPRCUNGMASCHINE

A c A M P A N A M c D MAQUINAS DE EMPAQUETADO AL VACIO DE CAMPANA
KONMAKOBAA BAKYYMHAA YITAKOBOYHAA MALUNHA

() Le macchine sottovuoto a campana consentono di confezionare i cibi in
modo pratico e permettono di prolungare i tempi di conservazione, mantenen-
do intatte le caratteristiche organolettiche. Grazie all'atmosfera protettiva dei
gas inerti ed al sottovuoto, si blocca la proliferazione batterica e si impediscono
alterazioni del prodotto da conservare. Tutte le macchine sono costruite in ac-
ciaio inox, hanno la vasca stampata, il display LCD in 5 lingue (I, GB, F, D, E), il
coperchio in plexiglass trasparente e sono predisposte per I'utilizzo di gas inerti
e per il sottovuoto esterno. La barra saldante é azionata da pistoni pneumatici.
Tutte le macchine adottano pompe a bagno d'olio BUSCH, azienda leader del
mercato mondiale.

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati. Stampante e ta-
stiera per etichettatura del prodotto (escluso modello MCD320).

% The Chamber vacuum machines are suitable to pack the food in a practical
way and they allow the preservation time to increase, while keeping the orga-
noleptic characteristic unchanged. Thanks to the protective atmosphere of the
inert gases and to the vacuuming, the bacteria proliferation is interrupted and
all the alterations of the product to preserve are avoided. All the machines are
manufactured in stainless steel, with a pressed tank, an LCD display in 5 langua-
ges (ltalian, English, French, German and Spanish) and a transparent Plexiglas
lid. They are predisposed for the utilisation with inert gases and for the external
vacuuming. The sealing bars are activated by pneumatic pistons. All the machi-
nes use the oil sealed pumps by BUSCH, leader on the worldwide market.
Accessories: standard smooth bags and cooking bags in several sizes. Printer
and keyboard for product labelling (except for model MCD3201.)

O Les machines sous vide a cloche permettent de conditionner les aliments
d’une facon pratique et de prolonger les temps de conservation, en maintenant
les caractéristiques organoleptiques intactes. Grace a I'atmosphére protective
des gaz inertes et au sous vide, la prolifération des bactéries est arrétée et toute
altération du produit a conserver est empéchée. Toutes les machines sont con-
struites en acier inox, elles ont la cuve imprimée, le display LCD en 5 langues
(I, GB.ED,E), le couvercle en plexiglas transparent et elles sont équipées pour
I'utilisation de gaz inertes et pour le sous vide extern. La barre soudant est ac-
tionnée par pistons pneumatiques. Toutes les machines emploient pompes a
bain d’huile BUSCH, société leader sur le marché mondial.

Accessoires: sachets lis normaux et pour cuisson en différents formats. Impri-
mante et clavier pour I'étiquetage du produit (modéle MCD320 exclu).

@ Die Vakuumkammer-Verpackungsmaschinen sind geeignet fiir eine
praktische Verpackung von Lebensmittel und fiir langere Konservierungszei-
ten mit der Gewdhrleistung der organoleptischen Eigenschaften zu erhalten.
Die schiitzende Atmosphére von Edelgasen und vom Vakuum unterbinden die
Vermehrung von Keimen und hindern die Veranderungen des konservierten
Produktes. Maschinen aus Edelstahl, mit bedruckter Schale, LCD Display in 5
Sprachen (I, GB, F, D, E), Deckel aus durchsichtigem Plexiglas und fiir den Einsatz
von Edelgasen und Aussenvakuum vorbereitet. SchweiBstab durch pneumati-
sche Kolben betétigt. Eingebaute Oelbadpumpen “Busch”(fuhrende Firma auf
dem Weltmarkt).

Zubehdr: glatte Beutel und speziale Beutel fiir Kochen in verschiedenen GroBen.
Drucker und Tastatur zur Etikettierung des Produkts (auBer Modell MCD320).

MCD/750CS

STAMPANTE ETASTIERA: OPTIONAL / PRINTER AND KEYBOARD: OPTIONAL
IMPRIMANTE ET CLAVIER : OPTION / DRUCKER UND TASTATUR: OPTIONAL
IMPRESORA Y TECLADO: OPCIONALES / MPWUHTEP W KNABUATYPA: JOMOSIHUTENbHO
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CUPOLA VACUUM PACK MACHINE
MACHINES POUR CONDITIONNEMENT SOUS VIDE A CLOCHE

VAKUUMKAMMER-VERPACKUNGSMASCHINE
MAQUINAS DE EMPAQUETADO AL VACIO DE CAMPANA
KONMAKOBAA BAKYYMHAA YITAKOBOYHAA MALUNHA

MACCHINE SOTTOVUOTO =
A CAMPANA MCD

MODELLO MODEL
MODELE MODELL MCD/320 MCD/420 MCD/420S
MODELO MOZEb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 0,45 kW 0,81 kW
POTENCIA MOLLHOCT
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
ALIMENTACION TIOAKTOEHHE
BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER
BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfISTAB 320mm 420 mm
BARRASALDADORA  CBAPOYHAA MTAHKA
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DEVIDE VAKUUMPUMPE s$m’/h 21m*/h
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbIVI HACOC
DIMENSIONI UTILI CAMERA
SIZE CAPACITY OF THE CHAMBER 330x
DIMENSIONS UTILES DE LA CHAMBRE
KAMMERGROSSE 330x 430x430x230h (mm)
DIMENSIONES UTILES DE LA CAMARA 230h (mm)
MOME3HbIE PA3MEPbI KAMEPI
VUOTO MAX OTTENIBILE
MAX ACHIEVABLE VACUUM
VIDE MAX POSSIBLE
0
MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM 98%
MAXVACIO
MAKC YPOBEHb BAKYYMA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x420x 490x530x460h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI 410h (mm)
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 36 Kg 55 Kg 58 Kg
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 45 Kg 68 Kg 70 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS 620x
DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 580x 720x620x680h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE 630h (mm)
PA3MEPI YTAKOBK/
VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,227 m 0,304m

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKI

O Las mdquinas de vacio de campana permiten envasar los alimentos de ma-
nera practica y prolongar los tiempos de conservacion manteniendo intactas las
caracteristicas organolépticas. Gracias a la atmésfera protectora de los gases iner-
tes y al vacio, se bloguea la proliferacion de bacterias y se impiden alteraciones
del producto a conservar. Todas las mdquinas estan fabricadas de acero inoxida-
ble, tienen la cuba moldeada, el display LCD en 5 idiomas (I, GB, F, D, E), la tapa de
plexiglds transparente y estan predispuestas para el uso de gases inertes y para
el vacio exterior. La barra de soldadura se acciona mediante pistones neumaticos.
Todas las maquinas adoptan bombas en bafio de aceite BUSCH, empresa lider en
el mercado mundial.

Accesorios: bolsas lisas normales y para la coccion en varios formatos. Impresora y
teclado para el etiquetado del producto (excluido modelo MCD320).

G Konnakoble BakyyMHble ynakoBOYHbIE MaLUMHbI NPAKTUYHO YNAKOBbIBAKOT
NpOAYKTbI NUTAHWA 1 NO3BOAAIOT 1 NO3BOAAIOT YBENMYNTL BPEMA XPaHEHNA, He
U3MEeHAA NPy 3TOM OpraHoNenTUYecKie XapakTepucTuKm. bnarogapa 3awuTHoil
aTmocepe MHEpPTHBIX ra30B 1 BaKyymy, bnoKupyeTca pasmMHoxeHue bakTepuii
11 N3MeHeHMe (BOICTB NpoayKTa. Bce MalLMHbI BbINONHEHbI 13 HepaBeloLLeid
(Tanu, OCHALLEHbl LUTaMMOBaHHbIM 6akom, MK-gucnineem Ha 5 A3bikax
(MTanbAHCKWIA, QHTAMIACKINIA, GPaHLY3CKINIA, HEMELKWIA 1 UCMAHCKMIA), KONMakom
W3 NPO3PauHOro OPrcTekna, BO3MOMHOCTb MCMONb30BAHUA MHEPTHbIX
ra3oB ANA BHeWHero Bakyyma. (BapouHaA nnaHka NpUBOAWTCA B LeiCTBUE
MHeBMaTYeckUMM MOpLHAMYU. Ha BCex MaluMHaX NPUMEHAKTCA Hacocbl C
macnaHoii BaHHoi BUSCH, nuaep Ha MpoBOM pbiHKe.

Komnnexkmyrowjue: 06bIKHOBEHHbIe TNIafiKue NaKeTbl ANA BapKM, B Pa3finuHbIX
dopmarax. lpuHTep M KnaBMaTypa ANA STUKETUPOBAHUA NPOAYKLMN (Kpome
mozenu MCD320).

MCD/520 MCD/650 MCD/750
MCD/520 MCD/520S Cs Cs Cs
0,83 kW 1,31kW 1,5kW
400V/3N/50-60Hz
520mm 650 mm 750 mm
25m’/h 40m*h 63 m*/h
660x 760x
530x530%200h (mm) 540x 540x
200h (mm)  200h (mm)
590x630x 770x690x 870x690x
ZGUENE O ) 1050h (mm) 1050 (mm) 1050h (mm)
75Kg 78 Kg 93 Kg 150Kg 175Kg
85Kg 88 Kg 134 Kg 202 Kg 227Kg
820x 1050x
820x620x680h (mm) 620x 850x
1280h (mm)  1280h (mm)
0,345 m? 0,651 m* 1,142 m’

BARRA SALDANTE / HOT-WELD SEALER / BARRE SOUDANTE
VERSCHWEIfiSTAB / BARRA SALDADORA / CBAPOYHAA NNTAHKA

MCD 520C-CS

520 mm

520,

MCD 650C-CS

" 650mm

520 mm 520 mm

520 mm

. 650mm , 580mm . 580mm

MCD 750C-CS

750 mm

520mm 520 mm 520 mm

75Qmm ) ) 6BQmm ) . 689mm
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= MACCHINE SOTTOVUOTO

A CAMPANA M(CD ECO

IEV

MCD ECO BELL-SHAPED VACUUM PACKAGING MACHINES
MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE MCD ECO
VAKUUMKAMMERGERATE MCD ECO

MAQUINAS ENVASADORAS AL VACiO DE CAMPANA MCD ECO
KOMAKOBAA BAKYYMHAA YNAKOBOYHAfl MALLWHA 3KO

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNHOYEHNE
BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER
BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfiSTAB
BARRA SALDADORA (CBAPOYHAA MNAHKA
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DEVIDE VAKUUMPUMPE
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbI/ HACOC

DIMENSIONI UTILI CAMERA

SIZE CAPACITY OF THE CHAMBER
DIMENSIONS UTILES DE LA CHAMBRE
KAMMERGROSSE

DIMENSIONES UTILES DE LA CAMARA
TONE3HbIE PASMEPBI KAMEPbI

VUOTO MAX OTTENIBILE

MAX ACHIEVABLE VACUUM

VIDE MAX POSSIBLE

MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM
MAXVACIO

MAKCYPOBEHb BAKYYMA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

MCD/360E  MCD/420E
0,9 kW

230V/1N/50Hz

350 mm 420 mm
20m’

430x 430x

370x 430x

190h (mm)  200h (mm)
98 %

540x490x 550x540x
450h (mm)  500h (mm)
39Kg 60Kg

49Kg 72Kg

620x 650x

580x 620x

550h (mm)  580h (mm)
0,198 m* 0,234 m’

MCD520/E

1,1kW

520 mm

25m’

530x
530x
200h (mm)

650x640x
500h (mm)

78Kg
90Kg

650x
620x
580h (mm)

0,234m’

MCD/360E
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(1) Le macchine a sottovuoto a campana consentono di confezionare i cibi in
modo pratico e permettono di prolungare i tempi di conservazione, mantenen-
do intatte le caratteristiche organolettiche. Grazie al sottovuoto ed alla sigil-
latura si ottiene un notevole allungamento della conservazione del prodotto.
Tutte le macchine sono costruite in acciaio inox, hanno la vasca stampata, il co-
perchio in plexiglass trasparente. La barra saldante € azionata da pistoni pneu-
matici, le pompe del sottovuoto sono a bagno d'olio.

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati.

% Bell-shaped vacuum packaging machines allow food to be practically
packaged and prolong storage time, keeping the organoleptic characteristics
intact. Thanks to the vacuum effect and to the sealing, food storage is notably
prolonged. All machines are made in stainless steel, and have a moulded tank
with a transparent plexiglass lid. The sealing bar is activated by pneumatic pi-
stons, the vacuum pumps are in an oil bath.

Accessories: normal smooth bags and bags for cooking in various sizes.

O Les machines sous vide a cloche permettent de conditionner les aliments
de facon pratique et permettent de prolonger les délais de conservation, en
gardant leurs caractéristiques organoleptiques intactes. Grace au sous vide
et au scellage, un allongement remarquable de la conservation du produit est
obtenu. Toutes les machines sont fabriquées en acier inox, sont équipées d’une
cuve moulée et d'un couvercle en plexiglas transparent. La barre soudante est
actionnée par des pistons pneumatiques, les pompes du sous vide sont a bain
d’huile.

Accessoires: sachets lisses normaux et pour cuisson de différents formats.

@ Die Vakuumkammergerte erlauben ein praktisches Verpacken von Spei-
sen und ermdglichen eine Verlangerung der Haltharkeit, wobei die organolepti-
schen Eigenschaften erhalten bleiben. Dank des Vakuums und der Versiegelung
verldngert sich die Haltbarkeit des Produkts beachtlich. Alle Gerdte bestehen
aus rostfreiem Stahl, haben einen formgestanzten Behélter und einen Deckel
aus transparentem Plexiglas. Der SchweiBbalken wird mit Pneumatikkolben
angetrieben; die Vakuumpumpen arbeiten mit Olbad.

Zubehdr: Beutel, glatt normal und fiir Garung in diversen Formaten.

O Las mdquinas envasadoras al vacio de campana permiten envasar alimen-
tos de manera préctica y prolongar los tiempos de conservacién, manteniendo
inalteradas las propiedades organolépticas. Gracias al vacio y a la selladura es
posible ampliar de manera significativa la conservacién del producto. Todas las
méquinas se fabrican de acero inoxidable, tienen cuba moldeada y tapa de ple-
xiglds transparente. La barra soldadora es accionada por pistones neumaticos,
las bombas de vacio son en bafio de aceite.

Accesorios: bolsas lisas normales y para coccion en varios formatos.

G KonnakoBble ~ BakyyMHble — YNakoBOYHble MalUMHbI  M03BOAAIT
NpakTUYHLIM 00pa30M ynakoBbIBaTb MPOAYKTbI 1 YBENMUMBAKT CPOKM WX
XpaHEHWA, He W3MEHAA MpU 3TOM OpraHoNenTuyeckue XapakTepucTUKM.
bnarogapa co3fanmio Bakyyma 1 3aneyaTbiBaHUI0 JOCTUMAETCA 3HAUUTENbHOE
yBeNNYeHne CpoKa XpaHeHus NpofykTa. Bce MawmHbl M3roToBReHbl u3
HepXaBelLleil CTanK, OCHaLeHbl LITAMNOBAHHBIM 6aKoM, KpbILWKOA W3
NpO3payHoro OpraHuyeckoro ctekna. (BapouHas nnaHka NpUBOAWTCA B
JeiiCTBME MHEBMATUYECKUMI MOPLUHAMI; BaKyyMHble Hacocbl paboTaiT ¢
MaCNAHOI BaHHOIA.

Komnnexmytowue: 06bikHOBeHHbIe rnajKkue NakeTbl ANA BapKku PasninyHbIx
(opmartos.



VACUUM PACK MACHINE WITH A HEAT SEAL BAR

[
VRKUUNVERPACRNGMASCHNNEL NI SCIWESSLESTE MACCHINE SOTTOVUOTO

BAAMAATTAKOSOHAA LA O APHONTAHEON A BARRA SALDANTE MSD

() Macchina per prolungare i tempi di conservazione degli alimenti, man-
tenendo intatte le caratteristiche organolettiche. Tramite I'utilizzo di apposite
buste o contenitori si crea un livello di vuoto tale da impedire la proliferazione
batterica a bassa temperatura.

(arcassa in acciaio inox (escluso mod. MSD300P che & in plastica) - elettrovalvola
apertura rapida barra - pompa a secco (escluso modello MSD500 che € a bagno
d'olio). Tutti i modelli sono automatici e digitali, sono provvisti di sensore di re-
golazione altimetrica. | modelli MSD400 e MSD500 hanno la doppia saldatura.
Accessori: sacchetti goffrati in vari formati - rotoli goffrati per ottenere sacchetti
della lunghezza desiderata.

% An appliance for prolonging food conservation times by maintaining the
organoleptic characteristics intact. Via the use of appropriate bags and contai-
ners a vacuum is created that stops bacteria proliferation at low temperatures.
Stainless steel body (excluding mod. MSD300P which is made of plastic) - sole-
noid valve rapid opening of the heat seal bar - dry pump (excluding model MSD
500 that has an oil bath). All models are automatic, digital and are provided MSD/300P
with a height adjustment sensor. Models MSD400 and MSD500 have double
sealed seams.

Accessories: embossed bags in various sizes - embossed rolls to obtain bags of
the desired length.

() Machine pour prolonger les délais de conservation des aliments, en con-
servant toutes les caractéristiques organoleptiques. Par I'emploi de sachets ou
récipients adaptés, on crée un niveau de vide qui empéche la prolifération des
bactéries a basse température.

Corps en acier inox (sauf mod. MSD300P qui est en plastique) - électrovanne
d'ouverture rapide de la barre - pompe a sec (sauf modele MSD500 qui est a bain
d’huile). Tous les modeles sont automatiques et numérigues. Ils sont munis de
capteur de réglage altimétrique. Les modeles MSD400 et MSD500 sont équipés
de double soudure.

Accessoires: sachets gaufrés en différents formats - rouleaux gaufrés pour obte-
nir des sachets de la longueur voulue.

® Maschine zur Gewdhrleistung langerer Konservierungszeiten der
Lebensmittelund der organoleptischen Eigenschaften. MitHilfe speziellerBeutel
oder Behalter entsteht ein Vakuumlevel, das die Vermehrung von Keimen bei
niedriger Temperatur unterbindet.

Rahmen aus Inox-Stahl (ausgeschlossen Modell MSD300P aus Pla- annnl MSD/300
stik) - FElektroventil zur schnellen Offnung der SchweiBleiste -

- Trockenpumpe (ausgenommen Modell MSD500, dieses ist mit Olbad

ausgestattet). Alle die Modelle sind automatisch und digital sowie au-

sgestattet mit Hoheneinstellsensor. Die Modelle MSD400 und MSD500

sind mit doppelter Schweilung ausgestattet.

Zubehdr: Gaufrierte Beutel in verschiedenen GroBen - Gaufrierte Rollen zum

Erhalt von Beuteln der gewiinschten Lénge.

O Méquinas para prolongar los tiempos de conservacion de los alimentos,
manteniendo intactas las caracteristicas organolépticas. Utilizando las bolsas o
los contenedores especificos se crea un nivel de vacio que impide la proliferacion
bacteriana a baja temperatura.

(arcasa de acero inoxidable (excluido el mod. MSD300P fabricado con plésti-
¢0) - electrovalvula abertura rdpida de la barra - bomba a seco (excluida en el
modelo MSD500 en bafio de aceite). Todos los modelos son autométicos y digi-
tales, estan provistos de sensor de regulacion altimétrica. Los modelos MSD400
y MSD500 realizan la soldadura doble.

Accesorios: Bolsas gofradas de formatos diferentes - Rollos gofrados para con-
feccionar bolsas de largo variable.

MSD/400
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VACUUM PACK MACHINE WITH A HEAT SEAL BAR

= MACCHINE SOTTOVUOTO
MACCHINE SOTTOVUOT L ANERPACUNGSWASCHNINEN NITSCHNESLESTe

A BARRA SALDANTE MSD BAARAR)TAAOROSHATNALIAA O CBAPHON DAHOR

MODELLO MODEL
MODELE MODELL MSD/300P MSD/300 MSD/400 MSD/500
MODELO MogEb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG 0,49 kW 1,TkW 1,2kW
POTENCIA MoLLIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50-60Hz
ALIMENTACION MOBKTHOYEHHE
BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER
BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfiSTAB 320mm 420mm 520mm
BARRASALDADORA  CBAPOSHAA IIIAHKA
POMPAVUOTO VACUUM PUMP " 9 g
POMPE DEVIDE VAKUUMPUMPE 0,9m*h 18m’/h 3m’/h
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbI HACOC
VUOTO MAX OTTENIBILE
MAX ACHIEVABLEVACUUM
VIDE MAX POSSIBLE

9 9
MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM 80% 98%
MAXVACi0
MAKC YPOBEHb BAKYYMA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 390x310x140h (mm) 390x310x200h (mm) 560x290%210h (mm) 600x450x250h (mm)
DIMENSIONES PASMEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT 45Kg 7Kg 13Kg 26Kg
PESONETO BECHETTO
PESOLORDO 6ROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 55Kg 8Kg 14Kg 31Kg
PESOBRUTO BECPYTTO

DIMENSIONI [MBALLO
PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE EMBALLAGE

VRPN e e 420x350x190h (mm) 420x360x260h (mm) 610x340x270h (mm) 700x640x490h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALALE

PAMEPbI YITAKOBKA

VOLUME IMBALLO

PACKAGEDVOLUME

VOLUME DE L EMBALLAGE

VR 0,028 m’* 0,039m* 0,056m’* 0,220m*

VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

G 3TN MalKMHbI NO3BONAKT NPOANEBATb CPOK XPAHEHUA MULLEBLIX
MPOZYKTOB, COXpaHAA HEeU3MeHHbIMM UX opraHonenTiyeckue ceoiictea. Mpu
UCMONb30BaHIM CNELMANbHBIX MAKETOB WM KOHTEMHEPOB, B HUX C03[AETCA
TaKoil YpoBeHb BakyyMa, KOTOPblii Mpu HWM3KOA Temnepatype crocobeH
NPUOCTaHOBUTb POCT MUKPOOPTaHU3MOB.

Kapkac u3 HepxaBelowei ctanu (3a uckntoueHnem mog. MSD300P, KoTopas
BbIMONHEHA W3 MNACTMACChl), MEKTPOKNANaH Ans ObICTPOro OTKpbIBaHMA
MNAHKK, BaKyYMHBIIl HACOC C CYXMM YNNOTHEHNEM (33 UCKIIIOUeHeM MoZeni
MSD500, roe Hacoc pabotaet B MacnAHoii BaHHe). Bce mopen sgnawtca
ABTOMATUYECKUMI LIMGPOBBIMIA 1 OCHALeHbI AATUMKaMU  PerynnupoBKu
Bbicotbl. Mogenn MSD400 n MSD500 ocHaweHbl yCTpOICTBOM ABOIHOIA
(BapKu.

Komnnexmytowjue: rodpupoBaHHble NaKkeTbl pasiuuHbIX GOPMATOB - PyNoHb
CrodpUpOBAHHON NNEHKOIA ANA NONTYYEHUA NAKETOB HYXKHO AAVHDI.

—
MSD/500
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ALP CUTLERY DRYER-POLISHER

BESTETROCKNER FOUCKERALY ASCIUGALUCIDA =

SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS ALP 0 S
CYLUUNBHO-NONUPOBOYHAA MALUVHA ANA CTONOBbIX IPUBOPOB P AT E A I- P

() Le asciuga lucida posate sono macchine realizzate per asciugare e lucidare
velocemente posate bagnate, appena uscite dalla lavastoviglie. Grazie alla si-
nergia della vibrazione della vasca interna e allo sfregamento della polvere di
tutolo di mais, le posate escono in meno di un minuto perfettamente asciutte
e brillanti, senza macchie di calcare, evitando cosi la lunga lucidatura manuale.
Tutte le macchine sono realizzate in acciaio inox - dotate di una lampada UV che
diminuisce drasticamente la carica batterica presente nelle posate anche dopo
il lavaggio - la vasca interna & rivestita con una particolare resina resistente agli
urti e certificata ad uso alimentare. Il modello ALP/3000, da banco, & in grado di
lucidare circa 50 posate al minuto. Il modello ALP/6000, carrellato, & in grado di
lucidare circa 100 posate al minuto. L'asciugatura e lucidatura avvengono utiliz-
zando granulato di mais (tutolo), prodotto completamente vegetale, atossico,
trattato con particolari agenti antibatterici. Mentre la macchina asciuga e lucida
le posate, la lampada UV le sterilizza garantendo cosi una perfetta igiene.

Accessori: Confezione tutolo di mais da 3,5 kg - confezione prodotto lucida ar-

genteria da 0,5 kg.

% Cutlery dryer-polishers are machines created to quickly dry and polish wet |
cutlery straight out of the dishwasher. Thanks to the synergy of the internal ALP/3000
tank vibrations and to the friction of the corncob powder, the cutlery comes out
perfectly dry and shiny, with no limescale spots, in under a minute thus avoi-
ding lengthy polishing by hand. All the machines are made in stainless steel -
equipped with a UV lamp that drastically reduces the bacteria present on cutle-
ry after washing - the internal tank is coated with a particular impact-resistant
coating which is certified for food use. The ALP/3000 counter model can polish
approximately 50 pieces of cutlery a minute. The ALP/3000 trolley model can
polish approximately 100 pieces of cutlery a minute. Drying and polishing are
done using granulated corncob, a completely plant-based, non-toxic product
treated with special antibacterial agents. While the machine dries and polishes
the cutlery, the UV lamp sterilises it, guaranteeing perfect hygiene.
Accessories: 3,5 kg package of corncob - 0,5 kg package of silverware polish.

() Les machines a essuyer et polir les couverts sont réalisées pour essuyer et
polir rapidement les couverts mouillés, tout juste sortis du lave-vaisselle. Grace
a la synergie de la vibration de la cuve interne et au frottement de la poussiére
de la rafle de mais, les couverts sortent en moins d’une minute parfaitement
secs et brillants, sans taches de calcaire, évitant ainsi le long polissage manuel.
Toutes les machines sont réalisées en acier inox - équipées d’une lampe UV qui
diminue drastiquement la charge bactérienne présente dans les couverts, méme
apres le lavage - la cuve interne est revétue d’une résine particuliére résistante
aux chocs et certifiée a usage alimentaire. Le modele ALP/3000, de comptoir,
est en mesure de polir environ 50 couverts par minute. Le modéle ALP/6000,
sur roues, est en mesure de polir environ 100 couverts par minute. Lessuyage et
le polissage sont effectués en utilisant du granulé de mais (jaune), un produit
entiérement végétal, non toxique, traité avec des agents antibactériens particu-
liers. Tandis que la machine essuie et polit les couverts, la lampe UV les stérilise
en garantissant ainsi une hygiéne parfaite.

Accessoires: Boite de jaune de mais de 3,5 kg - boite produit pour le polissage
de l'argenterie de 0,5 kg.

j ‘ ...:, | ALP/6000
* = - - g
|
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= ASCIUGA LUCIDA

POSATE ALP

ALP CUTLERY DRYER-POLISHER

MACHINES A ESSUYER ET POLIR LES COUVERTS ALP
BESTECKTROCKNER/-POLIERER ALP

SECADORAS ABRILLANTADORAS DE CUBIERTOS ALP
CYLUUNbHO-NONUPOBOYHAA MALUVHA ANA CTONOBbLIX NPUBOPOB

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOAENb
POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKMOYEHNE
CAPACITATUTOLO MAIS

CORNCOB CAPACITY

CAPACITE DE LA RAFLE DE MAIS

INHALT MAISSPINDEL
CAPACIDAD GRANULADO DE MAIZ
BEC CEPILIEBUHDI KYKYPY3HOTO MOYATKA

PRODUZIONE ORARIA (PEZZI)
HOURLY PRODUCTION (PIECES)
PRODUCTION HORAIRE (PIECES)
PRODUKTION/STUNDE (TEILE)
PRODUCCION HORARIA (PIEZAS)
NPOM3BOANTENBHOCTb B YAC (LUT.)

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

ALP/3000
0,5kw

230V/1N/50Hz

1,5Kg

3000

500x600x
400h (mm)

43Kg

53Kg

550x
650x
500h (mm)

0,179 m*

ALP/6000

0,9 kW

7Kg

6000

850x720x
840h (mm)

115Kg

130Kg

880x
780x
900h (mm)

0,618 m’

@ Die Bestecktrockner und -polierer sind Geréte zum schnellen Trocknen und
Polieren von nassem Besteck, das soeben aus dem Geschirrspiiler kommt. Dank
des Zusammenwirkens der Vibration des internen Behlters mit der Reibung
der pulverisierten Maisspindel tritt das Besteck perfekt getrocknet, gldnzend
und ohne Kalkflecken wieder aus und macht so das lange Polieren von Hand
unnétig. Alle Gerédte bestehen aus rostfreiem Stahl und verfiigen Giber eine UV-
Lampe, welche die Bakterien, die sich auch nach der Reinigung auf dem Besteck
befinden, drastisch reduziert. Der interne Behalter ist mit einem stof3festen
Spezialharz verkleidet und fiir Nahrungszwecke zertifiziert. Das Tischmodell
ALP/3000 kann circa 50 Besteckteile pro Minute polieren. Das Modell ALP/6000
mit Wagen kann circa 100 Besteckteile pro Minute polieren. Trocknen und Polie-
ren erfolgen mithilfe von Maisspindelgranulat, einem vollkommen pflanzlichen
und ungiftigen Produkt, das mit speziellen antibakteriellen Stoffen behandelt
wird. Wahrend das Gerét das Besteck trocknet und poliert, iibernimmt die UV-
Lampe dessen Desinfektion und gewahrleistet so eine perfekte Hygiene.
Zubehdr: Packung Maisspindel zu 3,5 kg - Packung Silberpolitur zu 0,5 kg.

o Las secadoras abrillantadoras de cubiertos son mdquinas realizadas para
secar y abrillantar répidamente cubiertos mojados, recién salidos de la lava-
vajillas. Gracias a la sinergia de la vibracion de la cuba interna y al roce del
granulado de maiz, los cubiertos salen en menos de un minuto perfectamente
secos y brillantes, sin manchas de cal, evitando el largo abrillantado manual.
Todas las méquinas se realizan de acero inoxidable - dotadas de Iampara UV que
disminuye drésticamente la carga bacteriana presente en los cubiertos incluso
después del lavado - la cuba interna estd revestida con una resina especial, re-
sistente a los golpes y certificada para uso alimentario. El modelo ALP/3000,
de sobremesa, es capaz de abrillantar unos 50 cubiertos al minuto. El modelo,
ALP/6000, sobre ruedas, es capaz de abrillantar unos 100 cubiertos al minuto. El
secado y el abrillantado se realizan usando granulado de maiz (olote), producto
totalmente vegetal, no téxico, tratado con agentes antibacterianos especiales.
Mientras la maquina seca y abrillanta los cubiertos, la ldmpara UV los esteriliza
garantizando una higiene perfecta.

Accesorios: Envase de granulado de maiz de 3,5 kg - envase de abrillantador
para cubiertos de 0,5 kg.

(=) (yWwunbHO-NOAMPOBOUHbIE  MALUMHLI  ANA  CTONOBbIX NpubopoB
W3rOTOBNEHbI ANA ObICTPOro BbICYWIMBAHMA 1 MONMPOBAHUA BNAXHbIX
CTONOBbIX NPUOOPOB MoCMe WX BbIXoAa W3 MOCYAOMOEUHON MaLLMHBI.
bnaropapa Bubpauun BHyTpeHHero 6aka M TPeHMIO KYKYpy3HOTO MOPOLLKa,
CTONOBblE NPUGOPbI MeHee YeM 33 MUHYTY CTAHOBATCA abCONIOTHO CyXMMM U
bnectAwmMMN, 6€3 U3BECTKOBbIX Pa3BO/0B, TeM CaMbIM HET HeobX04UMOCTH
B WX [AWTENbHOM MONUPOBaHUM BpYuYHylo. Bce MaLMHbI 1M3rOTOBMEHbI
U3 HepaBelolleil CTanu - ocHalueHbl YO-namnoii, Kotopaa 3HauuTeNbHO
COKpaLLaeT KONMUeCTBO BaKTepuii, NpUCYTCTBYILLMX HA CTONOBLIX Npubopax
JaXe Mocie nocie MOWKW - MOBEPXHOCTb BHYTpeHHero 6aka nokpbiTa
0C00bIM  CepTUGULMPOBAHHBIM  MULLEBBIM  MOAUMEPOM,  YCTOUNBBIM
K yaapam. Mopenb ALP/3000 (HacTonbHoe WCMONHeHWe) B COCTOAHUM
0TnoANpoBaTh 0Kono 50 cTonoBbIX Npubopos B MuHyTy. Mosenb ALP/6000
(nepenBwHasA) B COCTOAHMM 0TNONMPOBaTb okono 100 cTonoBbIX npubopos
B MuHyTY. [lpocylwnBaHMe M NonupoBaHue OCYLLECTBAAIOTCA NPU MOMOLLY
TPaHyNMPOBAHHON  KYKYpy3bl  (CepALeBUHbI  M0OyaTKa), HETOKCMYHOro
MaTepuana pacTUTeNbHOTO MPOUCXOXJeHUA, npolepwero o6paboTky
aHTubaKTepuanbHbIMM BelecTBamut. Moka MalLnHa BbINONHAET OCYLUeHNe U
MoNMpoBaHue CToNoBbIX Npubopos, YO-namna BbINONHAET UX CTepUM3aLMio,
rapaHTMpys TeM CambIM FUTUEHMYHOCTb NpoLiecca.

Komnnexmyrowjue: YnakoBKa cepALeBUHbI KYKypy3HOTO Mouatka Becom 3,5
KT - yNaKkoBKa CpefiCTBa ANA NOANPOBaHYA u3nenuii u3 cepebpa ecom 0,5 Kr.



IMMERSION BLENDER
MIXEUR A IMMERSION

EINTAUCH-MIXSTAB

RorPYHOR MK MIXER AD IMMERSIONE MX - FX

() Macchina per ottenere diversi prodotti in base all’'utensile utilizzato. ME-
SCOLATORE per realizzare minestroni, puree di verdure, salse, pastelle, maio-
nese, passato di pomodoro, pesto ecc. Realizzato interamente in acciaio inox.
FRUSTA per ottenere panna montata, creme, omelette, souffle, ecc. Realizzata
in acciaio inox.

I modelli MX40 e FX40 si differenziano nel tipo di impugnatura. [l modello MX25
¢ dotato del solo mescolatore da 30 cm.

Accessori: mescolatori in acciaio inox da 300, 500 e 600 mm di lunghezza.

% An appliance to obtain various food products on the basis of the utensil
utilized. MIXER to realize minestrone, vegetable purée, sauces, batters, mayon-
naise, tomato purée, pesto, etc. Entirely manufactured in stainless steel. WHIP-
PER to obtain whipped cream, custards, omelettes, soufflés, etc. Manufactured
in stainless steel.

Models MX40 and FX40 differ only in the type of handle. The MX25 model is only
equipped with a 30 cm mixer.

Accessories: stainless steel blenders of 300mm, 500mm and 600mm length.

O Machine pour obtenir différents produits en fonction de l'outil utilisé: ME-
LANGEUR pour préparer des minestrones, des purées de légumes, des sauces,
des pates a frire, des mayonnaises, de la purée de tomate, du pesto, etc. Fabri-
qué entierement en acier inox. FOUET pour battre la créme fouettée, les cremes,
les omelettes, les soufflés, etc. Fabriqué en acier inox.

Les modeles MX40 et FX40 se distinguent par le type de poignée. Le modéle
MX25 n'est équipé que du mélangeur de 30 cm.

Accessoires: mélangeurs en acier inox de 300, 500 et 600 mm de long.

@ Maschine zum Erhalt verschiedener Produkte je nach dem verwendeten
Werkzeug: MISCHAGGREGAT zur Herstellung von Gemiisesuppen, Gemiisepii-
rees, Saucen, Mayonnaise, Tomatenpaste, Pesto usw. Vollstandig in Inox-Stahl
ausgefiihrt. SCHNEEBESEN zur Herstellung von Schlagsahne, Cremes, Omelet-
tes, Soufflés usw. Ausgefiihrt in Inox-Stahl.

Die Modelle MX40 und FX40 unterscheiden sich in der Art des Griffes. Das Mo-
dell MX25 ist nur mit dem 30cm-Mixer ausgestattet.

Zubehdr: Mischaggregate aus Inox-Stahl von 300, 500 und 600 mm Lange.

O Mdquina indicada para preparar diferentes productos en funcion del
utensilio empleado: MEZCLADOR para realizar menestras, purés de verduras,
salsas, masa para rebozar, mayonesas, zumo de tomate, pesto, etc. Fabricado
totalmente de acero inoxidable. BATIDOR para preparar nata montada, cremas,
omelet, soufflé, etc. Fabricado totalmente de acero inoxidable.

Los modelos MX40 y FX40 se diferencian por el tipo de empufiadura. El modelo
MX25 posee solamente el mezclador de 30 cm.

Accesorios: Batidores de acero inoxidable de 300, 500 y 600 mm de largo.

G MawuHa cnyxut AnA NpuUroToBReHUA PasNWuHOA NpOAYKUMM B
3aBUCUMOCTIN OT Mcnonb3yembix Hacafok: CMECUTEND ana npurotosneua
OBOLLHbIX CYNOB 1 MIOPe, COYCOB, XMAKOT0 TeCTa, MalioHe3a, TOMaTHOM NacTbl,
coyca necto u T.4. lonHOCTbI0 BbINoNHeH u3 Hepxasetovueil crann. BEHYUK ansa
NpUroToBNEHMA B3OUTbIX CIUBOK, KPEMOB, OMIIETOB, Cydne I T.4. BbinonHeH u3
HepXKaBeloLLeil CTanu.

Mogenn MX40 u FX40 otnnvatotca mexay coboii no Tuny pykoatku. Mogenb
MX25 ocHalLieHa TonbKo cvecuTenem Ha 30 cm.

Komnnekmyrowue: cmecutenn u3 Hepasetowueid crani gnuroi 300, 500 n
600 mm.
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IMMERSION BLENDER
MIXEUR A IMMERSION
EINTAUCH-MIXSTAB
MEZCLADOR
NOTPYXHOI MUKCEP

MIXER AD IMMERSIONE MX - FX

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNOYEHNE

VELOCITA MESCOLATORE  MIXER SPEED

VITESSE MIXEUR MISCHERGESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD MEZCLADOR  CKOPOCTb CMECUTENA
VELOCITA FRUSTA WHIP SPEED

VITESSE FOUET SCHNEEBESENGESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD BATIDOR CKOPOCTb BEHYUKA

LUNGHEZZA MESCOLATORE MIXER LENGTH

LONGUEUR MIXEUR MISCHERLANGE
LARGO MEZCLADOR [INIMHA CMECUTENA
LUNGHEZZA FRUSTA WHIP LENGTH
LONGUEUR FOUET SCHNEEBESENLANGE
LARGO BATIDOR JUHA BEHYUKA

LIVELLO MAX DI IMMERSIONE MESCOLATORE
MAX MIXER IMMERSION LEVEL

NIVEAU MAX D'IMMERSION DU MIXEUR
MAXIMALE EINTAUCHTIEFE MISCHER

NIVEL MAX. DE INMERSION MEZCLADOR
MAKC. YPOBEHb MOrPYXXEHIA CMECUTENA

LIVELLO MAX DI IMMERSIONE FRUSTA
MAX WHIP IMMERSION LEVEL
MAXIMALE EINTAUCHTIEFE SCHNEEBESEN
NIVEAU MAX D'IMMERSION DU FOUET
NIVEL MAX. DE INMERSION BATIDOR
MAKC. YPOBEHb MOrPYXEHIA BEHYMKA

CAPACITAVASCA HOLDING CAPACITY
CAPACITE CUVE FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER
CAPACIDAD CUBA EMKOCTb JIEXM
DIMENSIONI

DIMENSIONS

DIMENSIONS

ABMESSUNGEN

DIMENSIONES

PA3MEPbI

PESO MESCOLATORE

MIXER WEIGHT

POIDS MIXEUR

MISCHERGEWICHT

PESO MEZCLADOR

BEC CMECUTENA

PESO FRUSTA WHIP WEIGHT
POIDS DU FOUET SCHNEEBESENGEWICHT
PESO BATIDOR BEC BEHYUKA
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH
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MX/25
250W
230V/1N/50-60Hz

13000 rpm

270 mm

150 mm

30Lt.

lunghezza mescolatore / mixer length 250 mm

135x100x600h (mm)

0,6Kg

2,2Kg

34Kg

410x280x170h (mm)

0,020 m’

FRUSTA - WHIP

MESCOLATORE - MIXER

MX/40

400W

2500--11000 rpm

250--1500 rpm

300 mm - 400 mm - 500 mm - 600 mm

350 mm

(300mm) 190 mm
(400mm) 290 mm
(500mm) 390 mm
(600mm) 490 mm

200 mm

60 Lt.

lunghezza mescolatore / mixer length 400 mm

155x120x790h (mm)

con mescolatore / with mixer 400 mm

155x120x710h (mm)

con frusta / with whip

(300mm) 1,2Kg
(400mm) 1,4 Kg
(500mm) 1,6 Kg
(600mm) 1,8 Kg

1Kg
4,5Kg

mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip

6 K

g
mescolatore / mixer 400 mm -+ frusta / whip

490x390x170h (mm)

0,032m’

FX/40

170x120x740h (mm)

con mescolatore / with mixer 400 mm

170x120x660h (mm)

con frusta / with whip

4,5Kg

mescolatore / mixer 400 mm + frusta / whip

6 K

g
mescolatore / mixer 400 mm -+ frusta / whip



ISOTHERMAL CONTAINERS GREEN CUBE
RECIPIENTS ISOTHERMES GREEN CUBE
CONTENEDORES ISOTERMICOS GREEN CUBE

CONTENITORI ISOTERMICI =

GREEN CUBE

() Il meglio della tecnologia tedesca ci ha permesso di realizzare una nuovissi-
ma linea di prodotti che si distingue per I'altissima qualita e la grande versatilita
di impiego. | contenitori isotermici GREEN CUBE hanno le sequenti caratteristi-
che: lunga durata nel tempo, facilita di utilizzo, possibilita di igienizzare, mo-
dularita e grande funzionalita. Tali doti determinano laltissima qualita di un
prodotto che ha come scopo principale il vantaggio del cliente.

CARATTERISTICHE GENERALI

Materiali costruttivi: polipropilene (PP): adatto e sicuro per il contatto con gli
alimenti, non viene danneggiato dai componenti chimici presenti nei detersivi,
impedisce la proliferazione batterica, solido e resistente agli urti - poliuretano
(PUR): schiuma isolante - poliammide (PA): per chiusure, maniglie e binari di
appoggio.

Campi di impiego: trasporto di cibi caldi e freddi - trasporto di bevande calde
e fredde.

Temperature di utilizzo: da -20°C fino a +100 °C - disinfezione termica (lava-
stoviglie fino a +130°C).

Altri dati: allacciamento alla rete 230V - AC 1N - 50Hz - tutti i contenitori sono
impilabili - facile montaggio di parti accessorie e sostituzione agevole degli ele-
menti soggetti ad usura - compatibilita con sistemi gastronorm ed euronorm
- modernissima tecnologia riscaldante, autoregolante (non utilizza comandi
elettronici e termostati, soggetti a manutenzioni e riparazioni) - facile inseri-
mento e smontaggio delle resistenze - molteplici possibilita di trasformazione
di un singolo prodotto (modularita) - lavabile in lavastoviglie (dopo aver tolto le
resistenze) - ogni green cube & dotato di porta targhetta.

% The best of German technology has led to a new line of products distin-
guished by its high quality and versatility. GREEN CUBE isothermal containers
have the following features: durable, easy to use, washable, modular and highly
functional. These features create a high quality product whose main goal is to
benefit the customer.

GENERAL SPECIFICATIONS

Construction materials: polypropylene (PP): suited and safe for food contact, it
is not; damaged by the chemical components in detergents. Solid and resistant,
it prevents bacterial proliferation - polyurethane (PUR): insulation foam - polya-
mide (PA): for locks, handles and support tracks.

Fields of use: hot and cold food transport - hot and cold beverage transport.
Working temperatures: from -20°C to +100°C - heat disinfection (dishwasher
safe up to +130° ().

Other data: connection to 230V — AC 1N — 50Hz mains - all containers are
stackable - easy accessory assembly and replacement of parts subject to wear
- compatible with gastronorm and euronorm systems - modern heating techno-
logy, self-requlating (does not use electronic and thermostat controls, subject to
maintenance and repairs) - easy resistance installation and removal - multiple
product transformation possibilities (modular) - dishwasher safe (after remo-
ving the resistances) - each green cube has a label holder.

() Le meilleur de la technologie allemande nous a permis de réaliser une toute
nouvelle ligne de produits qui se distingue par son excellente qualité et I'univer-
salité d'emploi. Les récipients isothermes GREEN CUBE se caractérisent par leur
- longévité, facilité d'emploi, possibilité de désinfection, modularité et grande
fonctionnalité. Ces critéres justifient I'excellente qualité d'un produit qui a pour
objectif principal Iintérét du client.

CARACTERISTIQUES GENERALES

Matieres de fabrication: polypropyléne (PP): adapté et siir pour le contact avec
les aliments, il ne s'abime pas au contact des produits chimiques contenus dans
les détergents, il empéche la prolifération bactérienne, solide et résistant aux
chocs - polyuréthane (PUR): mousse isolante - polyamide (PA): pour les ferme-
tures, poignées et glissieres d'appui.

Domaines d'utilisation: transport d’aliments chauds et froids - transport de
boissons chaudes et froides.

Températures d'utilisation: De -20°C a +100 °C - Désinfection thermique
(lave-vaisselle jusqu’a + 130°C).

Autres données: raccordement au secteur 230V - AC TN - 50Hz - Tous les réci-
pients sont empilables - montage aisé de piéces accessoires et remplacement
facile des éléments soumis a l'usure - compatibilité avec les systemes gastro-
norm et euronorm - technologie chauffante moderne, autorégulatrice (ne re-
quiert pas de commandes électroniques, ni thermostats a entretenir ou répa-
rer) - introduction et démontage faciles des résistances - multiples possibilités
de transformation d’un simple produit (modularité) - lavable en lave-vaisselle
(apres avoir enlevé les résistances) - chaque green cube est muni de porte pla-
quette.

o Lo mejor de la tecnologia alemana nos ha permitido realizar una nueva
linea de productos que se caracteriza por su elevada calidad y su gran versa-
tilidad de uso. Los contenedores isotérmicos GREEN CUBE se caracterizan por:
Prolongada vida til, facilidad de uso, posibilidad de desinfeccion, modularidad
y gran funcionalidad. Dichas caracteristicas se traducen en una altisima calidad
cuyo objetivo principal es la ventaja del cliente.

CARACTERISTICAS GENERALES

Materiales de fabricacion: Polipropileno (PP): Se adapta y es sequro para el
contacto con los alimentos, no se alteran por componentes quimicos presentes
en los detergentes, impide la proliferacion bacteriana, es sélido y resistente a
golpes - Poliuretano (PUR): Espuma aislante - Poliamida (PA): Para cerrar, ma-
nijas y rieles de apoyo.

Campi di impiego: Transporte de alimentos tanto frios como calientes - Tran-
sporte de bebidas frias o calientes.

Temperature di utilizzo: Desde -20°C hasta +100 °C - Desinfeccion térmica
(lavavajillas hasta +130°C).

Altri dati: Conectar a la red 230V - AC 1N - 50Hz - Todos los contenedores se
pueden apilar - Montaje facil de las partes componentes y sustitucion sencilla
de los elementos sujetos al desgaste - Compatibilidad con sistemas gastronorm
y euronorm - Moderna tecnologia de calentamiento, autoregulable (no emplea
mandos electrénicos ni termostatos que requieren mantenimiento y reparacio-
nes) - Facil montaje y desmontaje de las resistencias - Multiples posibilidades de
transformacion de cada producto (modularidad) - Lavable en lavavajillas (una
vez extraidas las resistencias) - Cada green cube posee un porta-placa.

o

i

Tutte le apparecchiature sono certificate VDE, ove richiesto

All equipment is VDE certified, where required

Tous les appareils sont certifiés VDE, conformément aux normes
En caso de solicitarse, todos los aparatos poseen el certificado VDE
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- co N TE N ITO RI I SOTE RM I CI ISOTHERMAL CONTAINERS GREEN CUBE

G RE E N c U B E RECIPIENTS ISOTHERMES GREEN CUBE
CONTENEDORES ISOTERMICOS GREEN CUBE

GC226 EP GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIF E

O Versione economica predisposta per I'inserimento successivo della resistenza per riscaldare i cibi ed il contenitore
per bevande GN. Dimensioni 630x370x308h mm, h impilato 302 mm. Peso netto 6,0 Kg. Gastronorm. Riscaldabile.

% Economic version designed for subsequent resistance installation to heat food and GH beverage container. Di-
mensions 630x370x308h mm, h stacked 302 mm. Net weight 6,0 Kg. Gastronorm. Heatable.

O Version économique prévue pour l'introduction ultérieure de la résistance pour réchauffer les aliments et le
récipient a boissons GN. Dimensions 630x370x308h mm, h empilée 302 mm. Poids net 6,0 Kg. Gastronorm. Réchauf-
fable.

O Version econdmica preparada para la insercion posterior de la resistencia para calentar los alimentos y el con-
tenedor para bebidas GN. Dimensiones 630x370x308h mm, h de apilado 302 mm. Peso neto 6,0 kg. Gastronorm.
Puede calentarse.

GC226 EH GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIE E

O Versione con resistenza (attivo); trasporta e riscalda i cibi nei contenitori GN. Modalita di funzionamento a secco
0 a bagnomaria (consigliato). Dimensioni 630x370x308h mm, h impilato 302 mm. Peso netto 7,3 Kg. Gastronorm.
Riscaldabile.

% Version with resistance (active); transports and heats food in GN containers. Dry or double boiler (recom-
mended) operating modes. Dimensions 630x370x308h mm, h stacked 302 mm. Net weight 7.3 Kg Gastronorm.
Heatable.

O Version a résistance (active). Transporte et réchauffe les aliments dans les récipients GN. Mode de fonction-
nement a sec ou au bain-marie (conseillé). Dimensions 630x370x308h mm, h empilée 302 mm. Poids net 7,3 Kg.
Gastronorm. Réchauffable.

O Version con resistencia (activa); transporta y calienta los alimentos en los contenedores GN. Modalidad de fun-
cionamiento en seco y a bafio maria (aconsejado). Dimensiones 630x370x308h mm, h de apilado 302 mm. Peso neto
7,3 Kg. Gastronorm. Puede calentarse.

SERIEP GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIE P

O La versione P (predisposto) & il modello tutto fare. Caratterizzato da un sistema di costruzione modulare, con-
sente diversi utilizzi: pud essere impiegato per mantenere cibi e bevande caldi e freddi tramite I'utilizzo di diversi
accessori successivamente integrabili; esempio: resistenza, contenitore con rubinetto, elemento rinfrescante.

% The P version (preset) is the do-it-all model. Distinguished by a modularly constructed system, it permits various
usages: it can be used to keep food and beverages hot and cold by using different installable accessories, for example:
resistance, container with spout, cooling element.

O La version P (préparée) est le modéle a tout faire. Caractérisé par un systéme de fabrication modulaire, il permet
divers emplois : peut étre utilisé pour conserver les aliments et les boissons chaudes et froides grace a l'emploi d'ac-
cessoires encastrables, par exemple : résistance, récipient a robinet, élément rafraichissant.

O La version P (predispuesto) es el modelo para todo uso. Caracterizado por un sistema de fabricacion modular,
permite diferentes usos: Puede ser empleado para mantener los alimentos y las bebidas tanto calientes como frias
mediante el uso de diferentes accesorios que se pueden integrar, como por ejemplo: Resistencia, contenedor con
grifo, elemento refrescante.

GC226 P GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIE P

O Versione predisposta per un futuro inserimento di resistenza e contenitore per liquidi. Dotato di tappo. Dimen-
sioni 630x370x308h mm, h impilato 302 mm. Peso netto 6,2 Kg. Gastronorm. Riscaldabile.

% Version preset for future installation of resistance and beverage container. Cap included. Dimensions
630x370x308h mm, h stacked 302 mm. Net weight 6.2 Kg. Gastronorm. Heatable.

O Version prévue pour l'introduction ultérieure de résistance et récipient a liquides. Munie de bouchon. Dimen-
sions 630x370x308h mm, h empilée 302 mm Poids net 6,2 Kg. Gastronorm. Réchauffable.

O Version preparada para introducir posteriormente la resistencia y el contenedor de liquidos. Dotado con tapén.
Dimensiones 630x370x308h mm, h de apilado 302 mm. Peso neto 6,2 kg. Gastronorm. Puede calentarse.
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GC226 PH GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIE P

O Versione attiva completa di resistenza per riscaldare i cibi nei contenitori GN. Dotato di tappo e resistenza. Di-
mensioni 630x370x308h mm, h impilato 302 mm. Peso netto 7,5 Kg. Gastronorm. Riscaldabile.

% Active version complete with resistance to heat food in GN containers. Cap and resistance included. Dimensions
630x370x308h mm, h stacked 302 mm. Net weight 7.5 Kg. Gastronorm. Heatable.

O Version active a résistance pour réchauffer les aliments dans les récipients GN. Munie de bouchon et résistance.
Dimensions 630x370x308h mm, h empilée 302 mm. Poids net 7,5 Kg. Gastronorm. Réchauffable.

O Version activa completa con resistencia para calentar los alimentos en los contenedores. GN. Dotado de tapon y
resistencia. Dimensiones 630x370x308h mm, h de apilado 302 mm. Peso neto 7,5 kg. Gastronorm. Puede calentarse.

GC226 PC GREEN CUBE MOD. GC 226 SERIE P

O Versione con elemento accumulatore di freddo per trasporto di cibi freschi nei contenitori GN. Dotato di tappo,
coperchio pill alto e elemento rinfrescante. Dimensioni 630x370x338h mm, h impilato 332 mm. Peso netto 10 Kg.
Gastronorm. Refrigerato.

% Version with cold accumulator element for fresh food transport in GN containers. Cap, higher lid and cooling
element included. Dimensions 630x370x308h mm, h stacked 332 mm. Net weight 10 Kg Gastronorm. Refrigerated.

O Version avec accumulateur de froid pour le transport des aliments frais dans les récipients GN. Munie de bou-
chon, couvercle plus élevé et élément rafraichissant. Dimensions 630x370x338h mm, h empilée 332 mm. Poids net
10 Kg. Gastronorm. Réfrigérée.

O Version con elemento acumulador de frio para el transporte de alimentos frescos en los contenedores GN. Do-
tado de tapdn, tapa més alta y elemento refrescante. Dimensiones 630x370x338h mm, h de apilado 332 mm. Peso
neto 10 kg. Gastronorm. Refrigerado.

GREEN CUBE MOD. GC 552 SERIE GN

O E la versione grande dei green cube; consente il trasporto di pili contenitori GN1/1 per cibi caldi e freddi. La
capienza massima @ di 2 contenitori GN1/1 H 200 e relative frazioni (vedere schemi nelle pagine successive). | conte-
nitori GN utilizzati in questo modello possono raggiungere una temperatura non superiore a 100°C.

% This is the large green cube version to transport several hot and cold GN 1/1 food containers. Maximum capacity
is 2 GN 1/1 H 200 containers and relevant fractions (see diagrams on following pages). GN containers used in this
model can not exceed 100°C.

O Cest la grande version green cube. Elle permet le transport de plusieurs récipients GN1/1 pour aliments chauds
et froids. La contenance maximale est de 2 récipients GN1/1 H 200 et ses divisions (voir schémas dans les pages
suivantes). Les récipients GN utilisés dans ce modéle peuvent atteindre une température ne dépassant pas 100 °C.

O Es la version grande de los green cube; permite el transporte de més contenedores GN1/1 con alimentos calien-
tes y frios. La capienza massima & di 2 contenitori GN1/1 H 200 e relative frazioni (vedere schemi nelle pagine suc-
cessive). Los contenedores GN empleados en este modelo pueden alcanzar una temperatura no superior a los 100°C.

GC552GN GREEN CUBE MOD. GC 552 SERIE GN

O Versione standard per il trasporto di contenitori GN1/1. Dimensioni 636x448x560h mm, h impilato 550 mm.
Peso netto 12,10 kg. Gastronorm.

% Standard version for GN 1/1 container transport. Dimensions 636x448x560h mm, h stacked 550 mm. Net weight
12,10 kg. Gastronorm.

O Version standard pour le transport de récipients GN1/1. Dimensions 636x448x560h mm, h empilée 550 mm.
Poids net 12,10 kg. Gastronorm.

O Version estandar para el transporte de contenedores GN1/1. Dimensiones 636x448x560h mm, h de apilado 550
mm. Peso neto 12,10 kg. Gastronorm.
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GC552 GNH

GREEN PLATE GP4

GP4 SOLO CONTENITORE / CONTAINER ONLY
RECIPIENT UNIQUEMENT / SOLO CONTENEDOR

GPA4P KITPIATTO 3 SCOMPARTI +- 3 CIOTOLE
KIT: PLATEWITH 3 COMPARTMENTS + 3 BASINS
KIT PLATEAU 3 COMPARTIMENTS + 3 BOLS
KIT PLATO 3 COMPARTIMIENTOS + 3 ESCUDILLAS

GP4(C XITCOPERCHI PER PIATTI IN PP CON GURNIZIONE
KIT: COVERS FOR PLATES IN PP WITH SEAL
KIT COUVERCLES POUR PLATEAUX EN PP AVECJOINT
KITTAPAS PARA PLATOS DE PP CON GUARNICION

GP4A ACCUMULATORETERMICO PER PIATTO GRANDE
THERMAL BATTERY FOR LARGE PLATE
ACCUMULATEUR THERMIQUE POUR GRAND PLATEAU
ACUMULADOR TERMICO PARA PLATO GRANDE

(52652

ry)

GREEN CUBE MOD. GC 552 SERIE GN

O Versione attiva con resistenza ventilata integrata nella porta e facilmente removibile; garantisce la potenza
riscaldante necessaria e la distribuzione uniforme del calore per riscaldare i cibi nei contenitori GN. Dotato di porta
con resistenza e cavo elettrico. Dimensioni 636x498x560h mm, h impilato 550 mm. Peso netto 14,80 kg. Gastronorm.
Riscaldabile.

% Active version with easy to remove ventilated resistance built into the door; guaranteed heating power and
even heat distribution to heat food in GN containers. Door with resistance and electrical cord included. Dimensions
630x498x560h mm, h stacked 550 mm. Net weight 14.80 Kg. Gastronorm. Heatable.

O Version active a résistance ventilée intégrée dans la porte et facilement amovible. Elle garantit la puissance
chauffante nécessaire et la distribution uniforme de la chaleur pour chauffer les aliments dans les récipients GN.
Munie de porte a résistance et cable électrique. Dimensions 636x498x560h mm, h empilée 550 mm. Poids net 14,80
Kg. Gastronorm. Réchauffable.

O Version activa con resistencia ventilada integrada en la puerta y facil de extraer; garantiza la potencia calenta-
dora necesaria y la distribucion uniforme del calor para calentar los alimentos en los contenedores GN. Dotado de
puerta con resistencia y cable eléctrico. Dimensiones 636x498x560h mm, h de apilado 550 mm. Peso neto 14,80 kg
Gastronorm. Puede calentarse.

O Vassoio per il trasporto di mend pronti caldi e freddi, composto da base e coperchio, a prova d'urto, isolamento
ottimale. Le geometrie ricavate nella base e nel coperchio impediscono che il calore passi dalla zona calda a quella
fredda, i coperchi dei piatti impediscono la tracimazione facilitandone il trasporto. Dimensioni 370x530x110h mm.
Peso netto 3,2 Kg.

OPTIONAL: accumulatore termico per piatto grande: in acciaio, con all’'interno cera speciale che permette di allungare
i tempi di mantenimento dei pasti - servizio di 4 pezzi in porcellana (1 piatto suddiviso in tre parti, 1 scodella per
minestra, 2 ciotole per cibi freddi) - serie coperchi per piatti in PP con guarnizioni.

% Tray to transport hot and cold prepared menus, composed of base and cover, crash-proof, with optimal isolation.
The geometric design obtained on the base and on the cover prevent heat transfer from the hot to the cold area, the
plate covers prevent spilling facilitating transport. Dimensions 370x530x110h mm. Net weight 3,2 Kg.

OPTIONAL: thermal battery for large plates: in steel, with special wax inside that allows the time of conservation of
the meals to be lengthened - dinner service of 4 pieces in porcelain (1 plate subdivided in three parts, 1 soup bowl, 2
basins for cold foods) - serie of plate covers in PP with seals.

O Plateau pour le transport de menus préparés chauds et froids. Il se compose d’un fond et d’un couvercle a
I'épreuve des chocs, excellente isolation. Les formes géométrique du fond et du couvercle empéchent que la chaleur
passe de la zone chaude a la froide, les couvercles des plats empéchent la débordement ce qui facilite leur transport.
Dimensions 370x530x110h mm. Poids net 3,2 Kg.

EN OPTION : accumulateur thermique pour grand plateau : en acier, avec |'intérieur en cire spéciale qui permet de pro-
longer les délais de conservation des plats - service de 4 piéces en porcelaine (1 plat divisé en trois parties, 1 assiette
a soupe, 2 assiettes pour aliments froids) - série de couvercles pour plateaux en PP avec joints.

O Bandeja para el transporte de menties listos, tanto calientes como frios, compuesta por base y tapa, a prueba
de golpes, 6ptimo asilamiento. Las geometrias obtenidas en la base y en |a tapa impiden que el calor pase de la zona
caliente a la fria, las tapas de los platos impiden el derrame facilitando el transporte. Dimensiones370x530x110h
mm. Peso neto 3,2 kg.

OPCIONAL: Acumulador térmico para plato grande: De acero, interior con cera especial que permite alargar los tiem-

pos de mantenimiento de las comidas - Servicio de 4 piezas de porcelana (1 plato subdividido en tres partes, 1 cuenco
para sopa, 2 escudillas para alimentos frios - Serie tapas para platos de PP con guarnicién.

ACCESSORI / ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS
() A0 CON SPINA METRI 2 PER GREEN CUBE M0D.226-552
&5 2 METER CORD WITH PLUG FOR GREEN CUBE M0D.226-552
(D) CABLE AVEC FICHE 2 METRES PER GREEN CUBE M0D.226-552

O CABLE CON ENCHUFE DE 2 METROS PARA GREEN CUBE MOD.226-552
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AF2652 ACCESSORI / ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O ACCUMULATORE DI FREDDO PER GREEN CUBE MOD.226/552 - Piastre eutettiche per Iinserimento all'interno dei
green cube mod.226-552. Per I'utilizzo nel mod. 226 & necessario il coperchio alto mod. CA226. Per I'utilizzo nel mod.
552 I'inserimento ¢ diretto nelle guide del green cube. Dimensioni GN1/1. Tempi di raffreddamento della piastra 3
ore a— 18°C. Peso netto 1,6 Kg.

% (OLD ACCUMULATOR FOR GREEN CUBE MOD.226/552 - Eutectic plates for green cube mod. 226 -552. High lid
mod. CA 226 required for use with mod. 226. For use in mod. 552, insertion is direct in green cube guides. Dimensions
GN 1/1. Plate cooling time 3 hours at — 18° C. Net weight 1.6 Kg.

O ACCUMULATEUR DE FROID PER GREEN CUBE MOD.226/552 - Plaques eutectiques pour l'introduction dans les
green cube mod. 226-552. Pour I'emploi dans le mod. 226, le couvercle haut mod. CA226 est nécessaire. Pour I'emploi
dans le mod. 552, lintroduction dans les glissiéres du green cube est directe. Dimensions GN1/1. Temps de refroidis-
sement de la plaque 3 heures a -18°C. Poids net 1,6 kg.

O ACUMULADOR DE FRIO PARA GREEN CUBE MOD.226/552 - Placas eutécticas para la insercién dentro de los green
cube mod.226-552. Para utilizar en el mod. 226 es necesaria la tapa alta mod. CA226. Para utilizar en el mod. 552 la
insercion es directa en las guias del contenedor green cube. Dimensiones GN1/1. Tiempos de enfriamiento de la placa
3 horas a — 18°C. Peso neto neto 1,6 kg.

SAI552 ACCESSORI / ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O SISTEMA DI ARRESTO PER GREEN CUBE MOD. 552 IMPILATI - E un sistema che aggancia i green cube mod. 552 fra
di loro per un trasporto pill semplice e sicuro. In materiale PA 6 (poliammide).

% LOCK SYSTEM FOR GREEN CUBE MOD. 552 STACKED - The system locks green cube mod. 552 together for easier
and safer transpsort. PA 6 material (polyamide).

O SYSTEME D'ARRET POUR GREEN CUBE MOD. 552 EMPILES - Cest un systeme qui permet d'accrocher les green
cube mod. 552 pour les transporter de maniére simple et siire. En PA 6 (polyamide).

O SISTEMA DE FIJACION PARA GREEN CUBE MOD. 552 APILADOS - Es un sistema que engancha los green cube mod.
552 entre si para un transporte mds sencillo y sequro. De material PA 6 (poliamida).

RE226 ACCESSORI/ ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O RESISTENZA ELETTRICA PER GREEN CUBE MOD. 226 - Brevettata, autoregolante, di facile montaggio, certificata
VDE. La temperatura massima raggiungibile & di circa 125°C. Allacciamento 230 V. ACIN - 50Hz - Potenza 500 W.

% ELECTRICAL RESISTANCE FOR GREEN CUBE MOD.226 - Patented, self-regulating, easy to assemble, VDE certified.
Maximum obtainable temperature is about 125°C. 230 V AC TN - 50 Hz power supply - Power 500 W.

O RESISTANCE ELECTRIQUE POUR GREEN CUBE MOD. 226 - Brevetée, a régulation automatique, montage facile,
certifiée VDE. La température maximale est d’environ 125°C. Raccordement 230 V. ACIN - 50Hz - Puissance 500W.

s O RESISTENCIA ELECTRICA PARA GREEN CUBE MOD.226 - Patentada, autoregulable, montaje sencillo, con certifi-
cacion VDE. La temperatura méxima que puede alcanzar es de 125°C. Conexién 230 V. ACIN - 50Hz - Potencia 500 W.

RE552 ACCESSORI / ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O RESISTENZA ELETTRICA PER GREEN CUBE MOD. 552 - Resistenza ventilata, autoregolante, di facile montaggio,
certificata VDE. Temperatura massima raggiungibile 90°C, non necessita regolazione mediante termostato. Alimen-
tazione 230V - AC 1N - 50 Hz. Potenza 300 W.

% ELECTRICAL RESISTANCE FOR GREEN CUBE MOD. 552 - Ventilated resistance, self-requlating, easy to assemble,
VDE certified. Maximum obtainable temperature 90°C, does not require thermostat regulation. 230V — AC1N - 50
Hz power supply Power 300 W.

O RESISTANCE ELECTRIQUE POUR GREEN CUBE MOD. 552 - Résistance ventilée, a régulation automatique, montage
facile, certifiée VDE. Température maximale 90°C, ne requiert pas de régulation par thermostat. Alimentation 230
V- AC1 N - 50 Hz. Puissance 300W.

O RESISTENCIA ELECTRICA PARA GREEN CUBE MOD. 552 - Resistencia ventilada, autoregulable, montaje sencillo y
certificacion VDE. La temperatura maxima que se alcanza es de 90°C, no requiere regulacion con termostato. Alimen-
tacion 230V - AC 1N - 50 Hz. Potencia 300 W. 43
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(A226 ACCESSORI/ ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O COPERCHIO PER ACCUMULATORE DI FREDDO NEL GREEN CUBE M0D.226 - Coperchio per I'utilizzo dell'accumula-
tore di freddo. Peso netto 2,4 Kg.

% LID FOR COLD ACCUMULATOR IN GREEN CUBE MOD.226 - Lid for cold accumulator use. Net weight 2.4 Kg
O COUVERCLE POUR ACCUMULATEUR DE FROID DANS LE GREEN CUBE M0D.226 - Couvercle pour I'emploi de I'accu-
mulateur de froid. Poids net 2,4 Kg.

O TAPA PARA ACUMULADOR DE FRIO EN GREEN CUBE MOD.226 - Tapa para el uso del acumulador de frio. Peso neto
2,4kg.

(1552 ACCESSORI / ACCESSORIES / ACCESSOIRES / ACCESORIOS

O CARRELLO INOX PER IL TRASPORTO DI N° 3 GREEN CUBE MOD.552 - Dotato di due ruote piroettanti con freno
e due fisse. Portata massima 180 Kg (3 green cube mod. 552 pieni). Dimensioni 1000x600x850 h. Peso 13,40 kg.

% STAINLESS STEEL TROLLEY TO TRANSPORT 3 GREEN CUBES MOD.552 - Equipped with two pivot wheels with
brakes and two fixed wheels. Maximum capacity 180 Kg (3 green cube mod. 552 full). Dimensions 1000x600x850
h. Weight 13,40 kg.

O CHARIOT INOX POUR LE TRANSPORT DE 3 GREEN CUBE MOD.552 - Muni de deux roues pivotantes avec frein et
deux fixes. Débit maximum 180 Kg (3 green cube mod. 552 pleins). Dimensions 1000x600x850 h. Poids 13,40 kg.

1 O CARRO DE ACERO INOXIDABLE PARA EL TRANSPORTE DE N° 3 GREEN CUBE MOD.552 - Posee dos ruedas locas con
freno y dos ruedas fijas. Capacidad méxima 180 kg (3 green cube mod. 552 llenos). Dimensiones 1000x600x850 h.
Peso 13,40 kg.



TEMPERATURE TREND GRAPH
COURBE DE TEMPERATURE
GRAFICO DE VARIACION DE LA TEMPERATURA

GREEN CUBE GC 226 EP - GC 226 P
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Condizioni in cui Test conditions Conditions dans Condiciones bajo
& stato condotto lesquelles a été las cuales se ha
il test mené e test efectuado el test
Mezzo utilizzato: Means used: Moyen employé: Medio empleado:
Acqua (201) Water (201) Eau (201) Agua (201)
Temperatura Room Température Temperatura
ambiente: temperature: ambiante: ambiente:
@.20°C approx. 20 °C env. 20 °C aprox. 20 °C
GREEN CUBE GC 226 EH - GC 226 PH
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h 1 2 3 4 5 6 7 8 10 n 12
Condizioni in cui Test conditions Conditions dans Condiciones bajo
& stato condotto lesquelles a été las cuales se ha
il test mené le test efectuado el test
Mezzo utilizato: Means used: Moyen employé: Medio empleado:
Acqua (201) Water (201) Eau (201) Agua (201)
Temperatura Room Température Temperatura
ambiente: temperature: ambiante: ambiente:
@.19,5°C approx. 19,5°C env.19,5°C aprox. 19,5°C
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GRAFICO ANDAMENTO

DELLA TEMPERATURA

GREEN CUBE GC 552 GN - GC 552 GN/EN

77°C
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Condizioni in cui Test conditions Conditions dans Condiciones bajo
& stato condotto lesquelles a été las cuales se ha
il test mené e test efectuado el test
Mezzo utilizzato: Means used: Moyen employé: Medio empleado:
2x201Acqua 2x20 | Water 2x201Eau 2x201Agua
(2xGN'1/1200mm) | (2xGN1/1200mm) | (2xGN1/1200 mm) | (2x GN 1/1200 mm)
Temperatura Room Température Temperatura
ambiente: temperature: ambiante: ambiente:
@.23°C approx. 23 °C env.23°C aprox. 23 °C

GREEN CUBE GC552 GN H- GC552 GN/EN H

81°C
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h 1 2 4 5 7 8 10 n 12
Condizioni in cui Test conditions Conditions dans Condiciones bajo
& stato condotto lesquelles a été las cuales se ha
il test mené le test efectuado el test
Mezzo utilizzato: Means used: Moyen employé: Medio empleado:
2x201Acqua 2x20| Water 2x201Eau 2x201Agua
(2xGN1/1200mm) | (2xGN1/1200mm) | (2xGN1/1200mm) | (2x GN 1/1200 mm)
Temperatura Room Température Temperatura
ambiente: temperature: ambiante: ambiente:
@.25°C approx. 25 °C env.25°C aprox. 25 °C
GREEN CUBE GC 226 PC - GC 226 PLC
4,5°C

Condizioni in cui
@ stato condotto
il test

Tempi di raffred-
damento dell'accu-
mulatore di freddo:
3orea-18°C

Mezzo utilizzato:
Acqua (181)

Temperatura
ambiente:
. 19,5°C

Test conditions

Cold accumulator
cooling time:
3 hours at-18 °C

Means used:
Water (181)

Room
temperature:
approx. 19,5 °C

Conditions dans
lesquelles a été
mené e test

Temps de refroidis-
sement de 'accumu-
lateur de froid:

3 heures a-18°C

Moyen employé:
Eau (181)
Température

ambiante:
env.19,5°C

Condiciones bajo
las cuales se ha
efectuado el test

Tiempos de
enfriamiento del
acumulador de frio:
3horasa-18°C

Medio empleado:
Agua (181)

Temperatura
ambiente:
aprox. 19,5 °C
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. ESEM P I D I A I- I-OGG IAM E N To CONTAINERS INSTALLATION EXAMPLES
BACINELLE EENPLOS DE NSERCIONDE RECIIENTES

GREEN CUBE GC 226 GREEN CUBE GC 226 GREEN CUBE GC 226 GREEN CUBE GC 226
1xGN 1/1200 mm 1xGN2/3200 mm 3xGN 1/3200 mm 4xGN 1/4200 mm
1xGN 1/3200 mm
261GN capacita utile / working capacity 21,91GN capacita utile / working capacity 19,81GN capacita utile / working capacity 201GN capacita utile / working capacity
contenance utile / capacidad (il contenance utile / capacidad il contenance utile / capacidad (il contenance utile / capacidad il
GREEN CUBE GC552 GN GREEN CUBE GC 552 GN GREEN CUBE GC552 GN GREEN CUBE GC 552 GN
2xGN 1/165mm 2xGN 1/1200 mm 4xGN 1/1100 mm
1xGN1/1100 mm
1xGN 1/1150 mm
4411GN capacita utile / working capacity 52,01GN capacita utile / working capacity 46,81GN capacit utile / working capacity 12 x vassoi per cibi freddi (GN)
contenance utile / capacidad (il contenance utile / capacidad il contenance utile / capacidad (il 12x cold food trays (GN)

12 x plateaux pour aliments froids (GN)
12 x bandejas para alimentos frios (GN)

GREEN CUBE GC 552 GN/EN GREEN CUBE GC 552 GN/EN GREEN CUBE GC 552 GN/EN GREEN CUBE GC 552 GN/EN

2xGN1/165mm 2xGN 1/1200 mm 4xGN 1/1100 mm

1xGN1/1100 mm

1xGN1/1150 mm

4411GN capacita utile / working capacity 52,01GN capacita utile / working capacity 46,81GN capacita utile / working capacity 12 x vassoi per cibi freddi (GN)
contenance utile / capacidad (il contenance utile / capacidad il contenance utile / capacidad (il 12x cold food trays (GN)

12 x plateaux pour aliments froids (GN)
12 x bandejas para alimentos frios (GN)

GREEN CUBE GC 552 GN/EN

per versione Euronorm / For Euronorm version
pour version Euronorm / para la version Euronorm

12 x vassoi Euronorm / 12 x Euronorm trays
12xpl E /12 x bandejas E
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